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Gracias a una experiencia de casi 90 años, hemos conse-
guido forjar nuestra reputación ofreciendo equipamiento 
profesional para la industria HoReCa y de equipamiento 
alimentario, cumpliendo siempre con los estándares más 
exigentes.
Nuestro enfoque siempre ha estado en la calidad, la inno-
vación y la fiabilidad – son la base del éxito en la cocina.
En este catálogo encontrarás más de 3.000 productos, des-
de los clásicos superventas hasta las últimas novedades.
Cada uno de ellos ha sido desarrollado con un propósito, 
basándose en conocimientos del sector y una pasión por 
el diseño práctico.
Estamos orgullosos de que nuestro equipamiento sea  
de confianza en cocinas profesionales de todo el mundo, 
y de que los chefs confíen en nuestros productos cada día 
para hacer crecer su negocio.

Herramientas para chefs. 
Calidad garantizada.  
La elección de los profesionales.
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HENDI
España

HENDI Austria
Gewerbegebiet Ehring 15
5112 Lamprechtshausen, Austria
T: +43 (0) 6274 200 10 0 
F: +43 (0) 6274 200 10 20
office.austria@hendi.eu

   HENDI HORECA SL
Polígono Campollano Calle B, 120
02007 Albacete, España
T: +34 967 48 62 15

espana@hendi.eu
www.hendi.com

HENDI Grecia
5 Metsovou Str., 18346 Moschato, 
Athens, Grecia
T: +30 210 483 97 00 
F: +30 210 483 97 10
info@pks-hendi.com

HENDI Polonia
Firmowa 12, 62-023 Robakowo
Polonia
T: +48 61 658 70 41
export@hendi.pl

HENDI Hong Kong
1202, 12/F, Exchange Tower
33 Wang Chiu Road, Kowloon Bay
Hong Kong
info-hk@hendi.eu

HENDI Rumania
Str. Sânzienei FN, DE 305
507075, Ghimbav, Brașov, Rumania
T: +40 738 726 775 
F: +40 799 993 890
contact.ro@hendi.eu

HENDI Italia
Via Leonardo da Vinci 4,
39100 Bolzano (BZ), Italia
T: 800 727 438
office.italy@hendi.eu

HENDI Países Bajos
Innovatielaan 6, 6745 XW De Klomp 
Países Bajos
T: +31 (0)317 68 10 40 
F: +31 (0)317 68 10 45
info@hendi.eu

HENDI
Países Bajos

HENDI
Polonia

HENDI
Rumania

HENDI
Grecia

HENDI
Austria

HENDI
Italia

Ver el vídeo
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Javier Sanz y Juan Sahuquillo, dos jóvenes talentos 
de la gastronomía han revolucionado el panorama 
culinario. Su talento ha sido reconocido con pres-
tigiosos premios como Cocinero Revelación, Mejor 
Croqueta y Mejor Escabeche en Madrid Fusión 
2021. Además, han conseguido una Estrella  
Michelin y una Estrella Verde en OBA, y otra 
Estrella Michelin en Cebo, consolidándose como 
referentes de la alta cocina contemporánea.
Javier, heredero de una tradición hostelera,  
y Juan, ligado a la ganadería familiar, fusionan  
sus raíces para destacar el producto en cada plato. 
Su propuesta abarca desde tapas de autor, arroces 
icónicos en Cañitas Maite, y alta cocina en OBA, 
hasta pizzas de masa madre y hamburguesas  

en La Taberñita, reflejando la riqueza culinaria  
del entorno.
Ambos han logrado reinterpretar los sabores 
tradicionales de su tierra, llevando el entorno de 
Casas Ibáñez al escenario nacional e internacio-
nal. Su capacidad para crear experiencias únicas, 
desde platos vanguardistas hasta reinterpretacio-
nes de recetas clásicas, los ha consolidado como 
referentes de la nueva cocina española.  
Su compromiso con la sostenibilidad y el respeto 
por el producto local se refleja en cada una de sus 
propuestas.
Su éxito no es solo fruto del talento, sino también 
de su profundo respeto por la tradición y su habili-
dad para innovar sin perder la esencia.

Cañitas Maite
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EURO-TOQUES, además de ser una de las organi-
zaciones más prestigiosas en el ámbito culinario, 
se ha consolidado como un foro para la defensa  
de la cocina de calidad, la tradición gastronómica  
y el uso responsable de los productos locales. 
Desde su fundación en 1986, la asociación ha 
trabajado para unir a chefs comprometidos con 
el respeto a la cultura gastronómica y el entorno, 
promoviendo valores como la sostenibilidad,  
la ética profesional y la innovación.
En España, bajo la presidencia de Maca de Castro, 
la asociación no solo reúne a casi 850 cocineros  

de renombre, sino que también fomenta la cola-
boración entre sus miembros a través de delega-
dos autonómicos y provinciales. EURO-TOQUES 
organiza actividades como asambleas, congresos 
y eventos que fortalecen el intercambio de conoci-
mientos, el desarrollo del sector gastronómico  
y la transmisión de estos valores a las nuevas 
generaciones de cocineros. Con su alcance inter-
nacional y un sólido enfoque local, la organización 
juega un papel crucial en el panorama gastronó-
mico global.
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Trabajamos junto  
con el diseñador holandés     
Robert Bronwasser
Gracias a esto, nuestro equipamiento innovador, original 
y altamente funcional cuenta con un diseño verdadera-
mente único. 
Nuestra colección de productos HENDI diseñados por 
Rober Bronwasser está en constante crecimiento. 
Le presentamos la línea HENDI UNIQ ampliada, crea-
da por Robert Bronwasser, que combina innovación 
funcional con un diseño contemporáneo para elevar  
la experiencia del catering moderno.
Tras recibir el Red Dot Award 2024 por su colección 
de chafing dishes y soup kettles, la línea UNIQ se ha 
ampliado con exprimidores, vitrinas roll-top y otros 
productos, proporcionando una solución integral y cohe-
rente para buffets y servicios de catering. 
Diseñada para mejorar la presentación y el rendimiento, 
la colección combina eficiencia energética, materiales 
sostenibles y una estética elegante y unificada que  
refleja la evolución del sector HoReCa.
Con HENDI UNIQ, el buffet tradicional se transforma 
en un concepto moderno – Buffet reinventado.
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Descubra las líneas de productos de HENDI: 
Profi, Kitchen y Budget Line 
Cada uno de ellos tiene un propósito diferente: se perfila de acuerdo con las expectativas 
específicas de los chefs, los empleados de catering o los entusiastas de la cocina.

PROFI LINE
Un socio para los  
profesionales – Chefs; Ideal 
para cocinas profesionales  
e instalaciones de catering.
El diseño robusto y bien pen-
sado, fabricado con materiales 
y componentes de primera 
calidad, tiene en cuenta  
el uso diario intensivo.
La garantía de una larga vida 
útil y la facilidad de manteni- 
miento se traducen en menores 
costes y eficiencia energética.

KITCHEN LINE
Un sólido asistente  en coci-
nas profesionales y espacios 
de catering comercial.
Una línea fabricada con  
materiales estandarizados: 
alta calidad a un precio 
razonable.
Diseñado para un uso regular 
y equilibrado, garantiza 
resultados de catering fiables 
con un enfoque en la eficiencia 
energética.

BUDGET LINE
Un ayudante eficiente  en 
cocinas domésticas y cocinas 
profesionales más pequeñas.
El uso de materiales econó-
micos, ideales para un uso 
menos intensivo.
Una forma bien pensada,  
que facilita un uso sencillo  
y sin complicaciones.
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Escanea  
y explora

SEE 
MORE

See movie

Create your own catalogue

 

GARNKI 
I POJEMNIKI GN

DESKI, NOŻE, 
PRZYBORY

FOOOD
PROCESSING

 

PAKOWANIE 
PRÓŻNIOWE

TERMOBOXY, 
REGAŁY, 
WÓZKI

EKSPRESY, 
WARNIKI, 
AKCESORIA

PODGRZEWACZE, 
PALIWA, BUFET

SZKŁO, PORCE
LANA, SZTUĆCE, 
ART. STOŁOWE

ZMYWARKI 
I HIGIENA

CHŁODNICTWO

CUKIERNIA, 
PIEKARNIA, 
KAWIARNIA

URZĄDZENIA 
GRZEWCZE

PIECE 
KONWEKCYJNO

PIZZA, 
MAKARON, 
KEBAB

BAR

FÁCIL DE USAR / FUNCIONAL / ECOLÓGICO

NAVEGACIÓN SENCILLA

HAZ CLICK EN EL ÍNDICE PARA IR AL APARTADO

MÁS INFORMACIÓN SOBRE
EL PRODUCTO / IMÁGENES / VÍDEOS

FUNCIÓN DE BÚSQUEDA SENCILLA Y POTENTE

CREA TU PROPIO CATÁLOGO

COMPARTE
CON UN CLICK

BIENVENIDOS
AL CATÁLOGO

DIGITAL DE HENDI

Siempre al día!
Nuestro catálogo también está disponible online 
con útiles funciones como:
+ buscador potente
+ navegación sencilla 
+ comparte rápidamente. 
Pero lo más importante, precios actualizados.
Escanea el código QR y marca la página
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5 kg
max

Cacerola con revestimiento 
antiadherente 
página 39

Woks y sartenes  
de acero al carbono 
página 44

Sifón térmico 
página 162

Báscula mecánica  
de cocina 
página 141

Báscula de cocina plegable 
página 140

Raspador de pescado 
página 111

Cortador de piña 
página 93

Martillo para  
ablandar carne XL 
página 114

Soporte para recipientes Gastronorm 
página 75

Selección de novedades para el 2025/2026
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NEW

Juego de etiquetas de seguridad 
alimentaria reutilizables  
con dispensador 
página 74

Termómetro analógico 
página 146

Calentador de 
patatas fritas 
página 271

Lámpara de 
calor regulable 
cónica 
página 246

Mezclador planetario 
Blackbolt PRO 
página 224

Cuchara para falafel 
página 205

Gofrera giratoria 
para gofres  
Bubble Waffle 
página 184

Envasadora al vacío de tiras 
página 232
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Horno CombiTurbo 
de alta velocidad™ 
página 306

Parrilla con rodillos para  
salchichas con cubierta para el 
ahorro de energía  página 297

Placa de inducción 3500 D XL 
página 254

Exhibidor abierto con 
múltiples estantes, 75 L 
página 261

Tijera para  
pizza de alta  
resistencia 
página 345

Calentador 
de salchichas 
y panecillos 
para perros 
calientes
página 296

Cocedor Sous Vide 50 
página 286

Cocedor de pasta 
página 357

Selección de novedades para el 2025/2026
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NEW


Armarios frigoríficos y congeladores 
Kitchen Line de 580 l y 1300 l 
página 363

Vitrina para sushi 
página 382

Bufé caliente 
página 381

Ensalada tipo bufé 
página 381

Enfriador de vino Cellar  
de sobremesa con 2 zonas 
independientes  página 397

Armario de maduración 
en seco  página 374

Enfriadores de vino  
de zona doble  página 398

Papel a prueba de grasa 
página 428

Cubo de basura  
de mesa con tapa  
giratoria  página 448
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Mortero 
página 533

Máquinas  
de granizado 
Kitchen Line 
página 545

Bol para 
champán 
página 538

Dispensadores 
de zumo UNIQ
página 472

página 468

Calentador de alimentos 
página 479

Selección de novedades para el 2025/2026
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NEW

Cafetera  
automática 
página 562

Carro para sillas 
página 517

Carro de 
servicio de 
polipropileno 
de 3 estantes 
página 588

Fiesta XL 
página 663

Grifo para 
aclarado 
página 617

Campana extractora 
de montaje en pared - 
atornillada 
página 652

Contenedor termoaislado  
con función de calefacción  
para catering  página 593
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A
Abatidor de temperatura 3x GN 2/3...... 379
Abatidores de temperatura................... 378
Ablandador de carne eléctrico.............. 204
Ablandador de carne Profi Line............. 115
Ablandadores de carne.......................... 114
Abrebotellas........................................... 522
Abrebotellas con contenedor para tapo-
nes.......................................................... 522
Abrebotellas de pared........................... 522
Abrelatas................................................ 112
Abrelatas de seguridad.......................... 112
Abridor de latas..................................... 112
Abridor profesional................................ 523
Accesorio de varillas para batidoras  
de brazo................................................. 220
Accesorio mezclador para batidoras  
de brazo 222140..................................... 221
Accesorio para bobinas de bolsas para  
la máquina de envasado al vacío  
en cámara Kitchen Line ref. 975374...... 235
Adaptador de enfriamiento GN 1/1........ 598
Adaptador para rejillas de soporte  
de recipientes.................................. 33, 242
Afilador de cuchillos.............................. 102
Agitadores para batidoras – Diseño  
de Bronwasser....................................... 169
Ahumador eléctrico............................... 155
Ahumador portátil................................. 153
Alfombrilla antiadherente para  
arroceras................................................ 288
Alfombrilla antideslizante.......................82
Alfombrilla de especias para  
deshidratador de alimentos.................. 267
Alfombrilla para bar.............................. 547
Alfombrilla para drenaje - 5 piezas....... 547
Ampliación para cestas de lavavajillas... 622
Arcón congelador................................... 380
Armario de maduración en seco........... 376
Armario de maduración en seco bajo 
mostrador.............................................. 377
Armario de maduración y secado  
para carnes............................................ 376
Armario de pared para mesa de trabajo 
con puertas correderas - soldado......... 646
Armario de paso con partición y puertas 
correderas, atornillado.......................... 651
Armario de paso con puertas corredizas, 
atornillado.............................................. 651
Armarios colgantes – soldados,  
con puertas correderas Profi Line........ 646
Armarios de maduración para carnes... 376
Armarios de paso con puertas  
correderas.............................................. 651
Armarios frigoríficos-congeladores  
Profi Line 420+420 l .............................. 362

Armarios frigoríficos y congeladores 
Kitchen Line de 580 l y 1300 l................ 363
Aro para emplatar y empujador  
cuadrado................................................ 174
Aro para fogón a gas.............................. 244
Arrocera 4,2 L........................................ 289
Arrocera de 10 l..................................... 289
Asador con rodillos para salchichas -  
2 zonas................................................... 297
Asador con rodillos para salchichas XL -  
2 zonas................................................... 297
Azucarera............................................... 447

B
Bake- & Grill-Master............................. 661
Bake-Master Maxi.................................. 661
Bake-Master Mini.................................. 661
Banco..................................................... 514
Bandeja antiadherente para horno  
de alta velocidad.................................... 328
Bandeja con niveles............................... 502
Bandeja CONVECTOMAT........................ 329
Bandeja CONVECTOMAT CLASSIC  
600x400.................................................. 326
Bandeja CONVECTOMAT CLASSIC  
GN 1/1.................................................... 326
Bandeja CONVECTOMAT CLASSIC  
GN 2/3.................................................... 326
Bandeja de calentamiento..................... 255
Bandeja de escurrimiento perforado  
para recipientes GN........................... 59, 61
Bandeja de exhibición de refrigeración... 507
Bandeja de goteo.....................................64
Bandeja de goteo de plástico para  
deshidratadores de alimentos............... 266
Bandeja de goteo para deshidratador  
de alimentos.......................................... 267
Bandeja de hierro fundido con base  
de madera y agarre..................................49
Bandeja de horno con revestimiento 
antiadherente CONVECTOMAT ROAST... 327
Bandeja de parrilla, acanalada  
CONVECTOMAT GRILLPLATE................ 327
Bandeja de poliéster para restaurantes  
de autoservicio....................................... 509
Bandeja de preparación...........................75
Bandeja de presentación........262, 402-403
Bandeja de presentación de aluminio... 402
Bandeja de presentación de dulces....... 262
Bandeja de presentación dorada........... 262
Bandeja de servicio................................ 507
Bandeja de servicio antideslizante, oval... 508
Bandeja de servicio con diseño  
de madera.............................................. 511
Bandeja de servicio de melamina  
con diseño de madera........................... 511
Bandeja de servicio GN 1/1................... 506

Bandeja de servicio oval XL................... 508
Bandeja de servicio rectangular.....508-509
Bandeja de servicio redonda..........508-509
Bandeja de servicio redonda  
con borde alto........................................ 509
Bandeja esmaltada................................ 663
Bandeja expositora para repostería...... 402
Bandeja Gastronorm 2/1 Profi Line....... 330
Bandeja Gastronorm Profi Line............. 330
Bandeja GN 1/1...................................... 503
Bandeja GN 1/1 (con 4 bordes).............. 328
Bandeja mini esmaltada........................ 433
Bandeja para aperitivos......................... 432
Bandeja para asar....................................37
Bandeja para banquetes GN 1/1,  
con borde decorativo.............................. 507
Bandeja para banquetes GN 1/1  
con borde liso......................................... 506
Bandeja para bebidas............................ 506
Bandeja para café (oval)........................ 506
Bandeja para carne........................402-403
Bandeja para comida rápida.................. 510
Bandeja para comida rápida  
de polipropileno GN 1/1......................... 510
Bandeja para comida rápida  
de polipropileno, ovalada....................... 510
Bandeja para dulces - negra................. 402
Bandeja para hornear cerrada.............. 328
Bandeja para hornear con revestimiento 
antiadherente CONVECTOMAT BAKE.... 327
Bandeja para hornear esmaltada para 
Bake & Grill-Master Mini....................... 669
Bandeja para horno de alta velocidad, 
antiadherente y reforzada..................... 328
Bandeja para huevos, con recubrimiento 
antiadherente CONVECTOMAT  
EGGPLATE.............................................. 327
Bandeja para pan francés...................... 328
Bandeja para recibos - 3 piezas............ 452
Bandeja para servir GN 1/1................... 506
Bandeja para servir, rectangular,  
antideslizante, laminada....................... 511
Bandeja perforada (con 3 bordes)......... 328
Bandeja rectangular para pizza............ 349
Bandeja rectangular para servir........... 506
Bandeja redonda con cubierta............... 500
Bandejas CONVECTOMAT CLASSIC....... 326
Bandejas de presentación de acero  
inoxidable............................................... 403
Bandejas expositoras de melamina...... 402
Bandejas Gastronorm de borde fino..... 503
Bandejas para comida rápida (grande).... 510
Bandejas para comida rápida  
(mediana)............................................... 510
Bandejas para comida rápida  
(pequeña)............................................... 510
Bandejas para cubiertos........................ 505

ÍNDICE A-Z
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Bandejas y rejillas para parrilla  
CONVECTOMAT...................................... 327
Baño María HENDI Ranger.................... 264
Baño María Ranger................................ 264
Baño María Ranger - con grifo  
de vaciado.............................................. 264
Barbacoa de carbón Patio..................... 670
Barbacoa de carbón Resto..................... 670
Barbacoa de gas Atlanta........................ 666
Barbacoa de gas Europa........................ 666
Barbacoa de gas Roast-Master Pro...... 660
Barbacoa de gas Tampa........................ 667
Barbacoa green fire............................... 656
Barbacoa roast-master pro negra........ 660
Barbacoas de carbón............................. 670
Barbacoas de gas grill-master pro....... 660
Barra de adaptación para  
recipiente GN......................................... 265
Barra de adaptación para  
recipiente GN..................................... 59, 61
Báscula de cocina 15 kg........................ 141
Báscula de cocina de 10 kg.................... 141
Báscula de cocina de 3 kg..................... 140
Báscula de cocina de 5 kg..................... 140
Báscula de cocina plegable................... 140
Báscula digital de hasta 200 kg............. 140
Báscula mecánica de cocina................. 141
Básculas................................................ 140
Base para ollas...................................... 649
Batidora de brazo HENDI BLEND.......... 217
Batidora de brazo Kitchen Line 160  
(con velocidad ajustable)....................... 221
Batidora de mano 250 (con velocidad 
ajustable)............................................... 216
Batidora de mano Profi Line 400  
(con velocidad ajustable)....................... 216
Batidora- Design by Bronwasser.......... 168
Batidora de varillas con cable  
en espiral............................................... 218
Batidora de varillas  sin cables  
Smart Pressure...................................... 219
Batidora para bar................................... 553
Batidora para bar con cubierta aislante... 552
Batidora para bar digital........................ 553
Batidora para bar digital con cubierta 
antirruido............................................... 552
Batidoras de brazo Profi Line................ 215
Batidoras de varillas Kitchen Line........ 220
Batidora sin BPA - Design by  
Bronwasser............................................ 168
Batidoras para bar......................... 222, 552
Batidor de espiral.................................. 132
Batidor de varillas...........................132-133
Batidor de varillas para Profi Line 300,  
400 y 500................................................ 215
Batidor de varillas tipo balón................ 132
Batidor en espiral.................................. 132
Batidores................................................ 132

Batidor francés...................................... 132
Batidor francés con mango de PP......... 132
Bidón de combustible para  
chafing dish............................................ 490
Bloque de polietileno para carnicero.... 113
Bolas de cocinado al vacío:  
500 unidades.................................. 285, 287
Bol para champán.................................. 538
Bol para mezclar con base de silicona... 134
Bol para sopa......................................... 434
Bolsa de bárman.................................... 535
Bolsa de lavandería para el carrito  
de lavandería......................................... 632
Bolsa de reparto para pizza................... 350
Bolsa de reparto para pizzas de 45 cm 
Kitchen Line........................................... 350
Bolsas de cocción al vacío..................... 237
Bolsas de envasado al vacío -  
100 piezas.............................................. 237
Bolsas de envasado al vacío  
en relieve........................................ 237, 283
Bolsas de vacío con relieve.................... 237
Bombilla de calentamiento  
por infrarrojos........................................ 247
Boquillas para glaseado (dentadas)...171-172
Boquillas para glaseado (lisas)......171-172
Boquillas para glaseado (variadas)....... 171
Botella de combustible para  
chafing dish............................................ 490
Botella dispensadora antigoteo............. 150
Botella para almacenar y verter............ 526
Botella para calentador de salsa.......... 189
Botes dispensadores............................. 150
Brazo mezclador para batidora  
de mano................................................. 220
Brocha plana de silicona para mantequilla 
y grasa.................................................... 178
Brocha plana para mantequilla y grasa... 178

C
Cabezal de cepillo metálico................... 672
Cable de termostato para sartén  
eléctrica................................................. 295
Cacerola baja - sin tapa...........................35
Cacerola con revestimiento  
antiadherente...........................................39
Cacerola de hierro fundido......................49
Cacerola esmaltada.................................51
Cafetera................................................. 566
Cafetera automática.............................. 562
Cafetera de filtro.............................566-567
Cafeteras................................................ 566
Caja de compactación en marco  
de madera.............................................. 565
Caja de compactación GN...................... 565
Caja de compactación rectangular........ 565
Caja de compactación redonda............. 564
Caja de ingredientes.............................. 528

Caja de ingredientes de cócteles -  
3 compartimentos.................................. 528
Caja de ingredientes de cócteles -  
5 recipientes.......................................... 528
Caja de té............................................... 569
Caja isotérmica 9 x 600 x 400 mm......... 595
Caja isotérmica para catering........596-597
Caja para cubiertos................................ 453
Caja para masa de pizza 600x400.......... 337
Caja para masa de pizza GN1/1............. 337
Caja para secado de pasta fresca... 337, 356
Caja para vajilla..................................... 623
Cajas de ingredientes............................ 528
Cajita de mesa....................................... 453
Calentador de alimentos....................... 479
Calentador de alimentos  
HENDI UNIQ....................................466-467
Calentador de inducción de 800 W........ 257
Calentador de nachos............................ 193
Calentador de patatas fritas.................. 271
Calentador de platos doble.................... 258
Calentador de platos individual............. 258
Calentador de salchichas...................... 296
Calentador de salchichas (10 litros)...... 296
Calentador de salchichas y panecillos  
para perritos calientes.......................... 296
Calentadores de salsa........................... 189
Calentador para chafing dish................ 483
Calentador para sopa............................ 480
Calentador para sopa con acabado  
de espejo................................................ 486
Calientaplatos con 2 soportes  
para velas............................................... 483
Calientaplatos con 3 soportes  
para velas............................................... 483
Cámara para pizzas....................... 370, 372
Cámaras frigoríficas y congeladoras  
Profi Line | serie 700.............................. 366
Campana de cristal................................ 153
Campana de malla para alimentos....... 501
Campana de recepción.......................... 449
Campana de vidrio con ventilación........ 153
Campana extractora de montaje  
en pared - atornillada............................ 652
Campana extractora montada sobre  
la pared, en ángulo................................ 652
Cargadores de soda - 10 piezas............ 527
Cargadores para sifón de nata...... 163, 527
Carrito de servicio con 5 estantes......... 587
Carrito para bandejas de lavavajillas.... 621
Carrito para bandejas de lavavajillas  
con mango.............................................. 621
Carrito para contenedores  
isotérmicos.............................589, 592-593
Carrito para ingredientes...................... 590
Carrito para mesas................................ 516
Carrito portaplatos................................ 591
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Carro bandejero de 15 niveles  
(600x400)................................................ 582
Carro bandejero de almacenamiento 
compacto - 15 x GN 1/1......................... 585
Carro bandejero GN 1/1 de 15 niveles... 582
Carro bandejero GN 1/1 de 7 niveles..... 582
Carro bandejero rodante doble-  
12 x GN 1/1............................................. 583
Carro bandejero rodante doble-  
30 x GN 1/1............................................. 585
Carro de lavandería............................... 632
Carro de limpieza 15 x 600 x 400 mm.... 583
Carro de limpieza de 15 bandejas......... 583
Carro de servicio.................................... 586
Carro de servicio 3 estantes – soldado... 587
Carro de servicio de negro mate........... 586
Carro de servicio de polipropileno  
de 3 estantes.......................................... 588
Carro de servicio de polipropileno de  
3 estantes con panel lateral, grande..... 588
Carro de servicio de polipropileno  
de 3 estantes, grande............................ 588
Carro de servicio de polipropileno  
de 3 estantes, pequeño.......................... 588
Carro de servivio con 4 estantes........... 587
Carro móvil para cestas de lavavajillas -  
7 x 500x500 mm..................................... 621
Carro para cubo de basura redondo...... 634
Carro para racks universales  
de 500×500 mm...................................... 621
Carro para sillas.................................... 517
Carro plataforma................................... 605
Cartucho de gas GLP............................. 186
Cartucho de recarga de gas.................. 187
Cazo........................................................ 131
Cazo mini con pico................................. 433
Cazo para salsa...................................... 494
Cazo para sopa...............................492-493
Cazo (sin tapa)................................... 33, 35
Cazuela de hierro fundido esmaltado.....38
Cazuela para cocción al baño María... 37, 178
Cazuela para mejillones - con tapa.........50
Cazuela para sopas y salsas -  
con tapa............................................ 50, 431
Cenicero................................................. 462
Cenicero con bandeja inferior............... 462
Cenicero con borde ignífugo.................. 462
Cenicero con botón pulsador................. 462
Cenicero con embudo............................ 463
Cenicero con tapa.................................. 462
Cenicero de pared.......................... 463, 637
Cenicero de pie.............................. 463, 637
Centrifugadora de ensalada.................. 119
Cepillo de limpieza de cabezales.......... 564
Cepillo de limpieza de horno  
para pizzas............................................. 343
Cepillo metálico..................................... 672
Cepillo metálico - 2 piezas.................... 672

Cepillo metálico con forma de Y............ 672
Cepillo para vasos estándar.................. 547
Cepillo para vasos largo........................ 547
Cepillo redondo para vasos................... 547
Cepillos para pulidora de vidrio:  
2 piezas.................................................. 625
Cesta con tapa abatible......................... 438
Cesta de alambre decorativa ovalada... 442
Cesta de freír......................................... 269
Cesta de lavavajillas para bandejas...... 623
Cesta de lavavajillas para cubiertos...... 622
Cesta de lavavajillas para platos........... 622
Cesta de lavavajillas para vasos.....622-623
Cesta de pan redonda............................ 439
Cesta de patatas fritas para el horno, 
ondulada CONVECTOMAT FRY............... 327
Cesta de repostería................................ 441
Cesta de repostería con bolsa............... 436
Cesta de repostería de tamaño GN....... 437
Cesta de repostería en ángulo............... 441
Cesta de repostería ovalada.................. 441
Cesta para baguetes.............................. 438
Cesta para cocer pasta............................37
Cesta para cubiertos...................... 436, 623
Cesta para fritos mini............................ 426
Cesta para fritos mini apilable.............. 426
Cesta para fritos mini apilable negra.... 427
Cesta para pan....................................... 438
Cesta para pan de pita oval................... 440
Cesta para pan GN 1/1........................... 438
Cesta para pan oval............................... 440
Cesta para pan rectangular................... 440
Cesta para pan redonda......................... 440
Cesta para presentar pan...................... 437
Cestas............................................ 438, 440
Cestas con laterales tejidos.................. 436
Cestas de pan......................................... 439
Cestas de papel...................................... 439
Cestas para servir comida rápida......... 439
Cestas y cajas para lavavajillas  
Profi Line................................................ 622
Cesta universal para lavavajillas........... 622
Chafing dish con tapa abatible  
(redondo)................................................ 487
Chafing dish eléctrico Pollina................ 478
Chafing dish eléctrico Tellano............... 478
Chafing dish eléctrico Tesino................. 479
Chafing dishes Profi Line....................... 484
Chafing dish Gastronorm 1/1.........480-481
Chafing dish Gastronorm 1/2................ 480
Chafing dish Gastronorm 1/1  
con tapa abatible.................................... 487
Chafing dish GN 1/1 con acabado  
de espejo................................................ 486
Chafing dish GN 1/1 con acabado  
satinado.................................................. 485
Chafing dish GN 1/2 con acabado  
satinado.................................................. 485

Chafing dish GN 2/3 con acabado  
satinado.................................................. 485
Chafing dish: juego de 4........................ 482
Chafing dish Profi Line.......................... 486
Chafing dish (redondo)........................... 480
Chafing dish redondo con acabado  
satinado.................................................. 485
Chuchilla para picadora de carne......... 201
Cinta elástica de goma para soporte  
de bolsa de basura................................. 635
Cinta teflon de sellado........................... 233
Clips para tapa de recipientes de almace-
namiento con certificación HACCP..........67
Cocedor de pasta................................... 357
Cocedor de pasta y empanadillas,  
10 l + 2 cestas + tapa (conjunto)............ 356
Cocina a gas: 5 quemadores con horno 
eléctrico................................................. 242
Cocina a gas - 5 quemadores, marco 
abierto.................................................... 242
Cocina a gas de 4 quemadores  
con horno de convección GN 1/1........... 240
Cocina a gas de 6 quemadores Kitchen 
Line con horno de convección GN 1/1... 241
Cocina al vacío Mastervide.................... 285
Cocina de inducción con 4 fuegos......... 243
Cocina de inducción con 6 fuegos......... 243
Cocina de Inducción de alta potencia.... 245
Coctelera................................................ 534
Coctelera Boston................................... 535
Coctelera Boston negra......................... 535
Coctelera Boston Tin-on-Tin................. 534
Coctelera Cobbler de 3 partes............... 534
Coctelera cónica.................................... 535
Colador............................................138-139
Colador cónico....................................... 137
Colador cónico con malla metálica,  
reforzado................................................ 137
Colador cónico, malla metálica............. 137
Colador cónico, malla metálica  
en la mitad............................................. 137
Colador de bar....................................... 532
Colador de bar cónico............................ 532
Colador de bar cónico recubierto  
de PVD.................................................... 532
Colador de bar con recubierto de PVD... 532
Colador de sopa..................................... 138
Colador de té y hierbas.......................... 447
Colador de verduras.............................. 135
Colador Hawthorne................................ 530
Colador: juego de 3 unidades................ 532
Colador julep.......................................... 530
Colador (malla doble)............................ 138
Colador (malla fina)............................... 138
Colador para fregadero......................... 619
Colador reforzado.................................. 138
Colador triangular para cócteles.......... 530
Combustible líquido con mecha............ 489

18



Combustible para chafing dish.............. 488
Combustible para quemadores  
de fondue - 3 piezas............................... 490
Compactador de café............................. 564
Compactador de café con muelle.......... 564
Comprimidos de sal para descalcificar  
el agua.................................................... 627
Congelador Budget Line en una carcasa 
de acero inoxidable................................ 364
Congelador Budget Line en una carcasa 
de acero pintado de blanco.................... 365
Congelador expositor de 90 litros......... 396
Conjunto: Baño maría HENDI Ranger +  
2 contenedores de 4L con tapa.............. 265
Conjunto: Baño María HENDI RANGER +  
3 x GN 1/3 con tapa................................ 265
Conjunto: Batidora de varillas 350  
con velocidad variable + batidor +  
soporte para la pared............................ 223
Conjunto: Cocina de inducción 3500W + 
cacerola + sartén................................... 254
Conjunto de 4 bandejas para huevos  
para HENDI OVOBOX 120.........................71
Conjunto de 4 patas............................... 361
Conjunto de 6 tablas de cortar HACCP  
con estante...............................................80
Conjunto de mangueras para fogones  
a gas....................................................... 245
Conjunto exhibidor climatizado  
con cubierta transparente..................... 498
Conjunto para barman en tubo.............. 537
Conjunto Ranger: Baño María con grifo  
de drenaje + 3x GN 1/3 con tapa............ 265
Conservador de vino al vacío................. 546
Contenedor alimentario  
compartimentado....................................70
Contenedor con revestimiento  
antiadherente......................................... 329
Contenedor de helado redondo............. 167
Contenedor de huevos HENDI  
OVOBOX 120.............................................71
Contenedores GN con asas plegables.....57
Contenedores para masa de pizza........ 337
Contenedor GN 1/1 polipropileno............68
Contenedor GN 1/2 polipropileno............69
Contenedor GN 1/3 polipropileno............69
Contenedor GN 1/4 polipropileno............69
Contenedor GN 1/6 polipropileno............69
Contenedor GN 1/9 polipropileno............69
Contenedor GN 2/3 polipropileno............68
Contenedor isotérmico para catering 
(capacidad para 2 GN 1/1 de 200).......... 592
Contenedor isotérmico para catering  
para GN 1/1 (carga superior)................. 594
Contenedor isotérmico para hielo  
(110 litros).............................................. 589
Contenedor isotérmico portátil  
Kitchen Line........................................... 601

Contenedor para carro de servicio........ 588
Contenedor portátil isotérmico  
con grifo Profi Line................................ 603
Contenedor portátil isotérmico  
Profi Line................................................ 603
Contenedor termoaislado con función  
de calefacción para catering................. 593
Cortador de huevos – ovalado............... 111
Cortador de huevos – rectangular......... 111
Cortador de masa.......................... 173, 349
Cortador de masa con cuchilla dentada... 100
Cortador de masa de 5 ruedas.............. 182
Cortador de masa de 7 ruedas.............. 182
Cortador de masa de tarta.................... 181
Cortador de patatas fritas..................... 110
Cortador de piña......................................93
Cortador de pizza........................... 101, 340
Cortador de queso................................. 101
Cortador de queso para queso blando.... 101
Cortador de salchichas.......................... 202
Cortador de salchichas (eléctrico)........ 202
Cortador de salchichas (manual).......... 202
Cortador de verduras de uso intensivo... 199
Cortafiambres 195 Profi Line................ 210
Cortafiambres de carne Profi Line...210, 212
Cortafiambres Kitchen Line.................. 213
Cortafiambres Kitchen Line 250............ 213
Cortafiambres Kitchen Line 300............ 213
Cortafiambres Kitchen Line 250  
con revestimiento de teflón................... 213
Cortafiambres Profi Line 220................ 210
Cortafiambres Profi Line 250................ 211
Cortafiambres Profi Line 300................ 211
Cortafiambres Profi Line 220  
Edición roja............................................ 212
Cortafiambres Profi Line 250  
Edición roja............................................ 212
Cortapizzas HENDI PIZZER de gran  
resistencia.............................................. 344
Crepera.................................................. 189
Cubertero............................................... 505
Cubeta plástica...................................... 118
Cubierta para la máquina de algodón  
de azúcar........................................ 192, 194
Cubierta superior enrollable  
de pantalla redonda............................... 500
Cubiertos para carne............................. 410
Cubiertos para mariscos....................... 459
Cubitera blanca de doble pared............ 540
Cubitera de doble pared........................ 540
Cubitera para fiestas............................. 538
Cubo....................................................... 432
Cubo Budget Line.................................. 119
Cubo con fondo reforzado Profi Line..... 119
Cubo de basura...................................... 633
Cubo de basura compacta..................... 635
Cubo de basura con pedal..................... 635

Cubo de basura de mesa con tapa  
giratoria................................................. 448
Cubo de basura redondo........................ 634
Cubo de combustible para chafing dish... 490
Cubo Kitchen Line.................................. 119
Cubo mini............................................... 432
Cubo para bebidas......................... 434, 539
Cubo para cerveza................................. 555
Cubo para fregona................................. 632
Cubo para hielo...................................... 540
Cubo para vino y champán..................... 539
Cubos con asas...................................... 434
Cubos galvanizados............................... 434
Cuchara.......................................... 120, 190
Cuchara antigoteo.................................. 131
Cuchara con ranuras............................. 492
Cuchara de cocina de PBT..................... 129
Cuchara de helado Stöckel.................... 166
Cuchara de madera: juego de 3, varios 
tamaños................................................. 129
Cuchara de pizza.................................... 342
Cuchara para barman............................ 531
Cuchara para barman con muddler...... 531
Cuchara para ensalada.......................... 494
Cuchara para falafel.............................. 205
Cuchara para helados para zurdos....... 165
Cuchara para huevo - 6 piezas.............. 452
Cuchara para rociar............................... 131
Cuchara para salsa de pizza.................. 341
Cuchara para salsas.............................. 494
Cuchara para servir........................492-493
Cuchara para verduras.......................... 131
Cuchara sacabolas dentada.................. 100
Cuchara sacabolas doble...................... 100
Cucharas para servir, resistente  
al calor................................................... 494
Cucharón................................................ 129
Cucharón de salsa para pizza  
heavy-duty.............................................. 345
Cucharones y cucharas para servir  
para chafing dish................................... 493
Cucharones y espumaderas  
Kitchen Line........................................... 131
Cucharones y espumaderas Profi Line... 131
Cucharón para chips.............................. 116
Cuchilla con revestimiento  
antiadherente......................................... 211
Cuchilla de repuesto para 855201......... 276
Cuchilla de repuesto para cuchillos  
de kebab................................................. 353
Cuchilla para cortador de patatas fritas... 110
Cuchillo acanalador............................... 100
Cuchillo cocinero.....................................73
Cuchillo de decoración.......................... 101
Cuchillo de pelar con mango de madera...89
Cuchillo de pelar, juego de 6 colores......89
Cuchillo de queso para queso blando... 101
Cuchillo de queso para queso duro....... 101
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Cuchillo eléctrico para kebab................ 353
Cuchillo eléctrico sin cable para kebab... 353
Cuchillo para carne - 6 piezas............... 410
Cuchillo para carne XL - 6 piezas.......... 410
Cuchillo para ostras recto.......................97
Cuchillo para ostras redondo..................97
Cuchillo para pomelo............................. 100
Cuchillo para queso de doble mango......89
Cuchillo picador..................................... 108
Cuchillos HACCP......................................86
Cuchillos japoneses.................................99
Cuchillos Kitchen Line.............................85
Cuchillos peladores.................................90
Cuchillos Profi Line..................................84
Cuchillos utilitarios..................................89
Cuchillo tomatero acodado.................... 101
Cuenco-cenicero negro......................... 462
Cuenco cuadrado................................... 503
Cuenco de cocina................................... 134
Cuenco modelo Vanilla.......................... 423
Cuenco para azúcar/crema batida........ 447
Cuenco para ensalada... 413, 415, 417, 419, 430
Cuenco para helado............................... 447
Cuenco para helado, modelo “Clown”... 423
Cuenco para mezclas (con base  
cóncava)................................................. 134
Cuenco para sopa.................................. 423
Cuenco rectangular............................... 430
Cuencos con diseño oblicuo modelo 
Velocity................................................... 435
Cuencos para sopa y salsa.................... 434
Cuerda para preparación de roulade.... 113

D
Decantador de café................................ 567
De carbón............................................... 670
Decorador de copas de 3 niveles........... 529
Delantal para barbacoa......................... 664
Delta....................................................... 419
Depósito de grasa.................................. 620
Descalcificador...................................... 627
Descalcificador automático................... 626
Descalcificador concentrado................. 630
Descalcificador en polvo........................ 630
Descalcificadores manuales de agua.... 627
Descalcificadores (semi)automáticos  
de agua................................................... 626
Descalcificador semiautomático........... 626
Descorazonador de verduras................. 100
Deshidratador de alimentos.................. 267
Deshidratador de Alimentos  
Kitchen Line........................................... 266
Deshidratador de alimentos  
Profi Line 10 bandejas........................... 267
Despepitador de manzanas................... 100
Disco cortador de patatas fritas............ 199
Disco de corte en dados......................... 198
Disco de corte en juliana....................... 199

Disco de corte en rodajas...................... 198
Disco de picado...................................... 201
Disco de rallado..................................... 198
Disco de raspado................................... 199
Disco eyector para cortador  
de verduras............................................ 198
Disco perforado...................................... 201
Diseño de madera.................................. 511
Dispensador de aceite de oliva.............. 458
Dispensador de azúcar.......................... 458
Dispensador de bebidas........................ 571
Dispensador de bebidas isotérmico  
con grifo................................................. 594
Dispensador de chocolate caliente....... 571
Dispensador de combustible................. 490
Dispensador de leche de 10,5 litros...... 497
Dispensador de miel.............................. 458
Dispensador de panecillos.................... 403
Dispensador de papel para montaje  
en la pared............................................. 632
Dispensador de papel portátil............... 632
Dispensador de salsas con bomba........ 151
Dispensador de zumo.....................496-497
Dispensador de zumos 2x12 litros........ 543
Dispensadores de zumo UNIQ............... 473
Dispensadores y jarras.......................... 496
Dispensador múltiple............................ 497
Distribuidor de café............................... 564
Dosificador antigoteo............................. 525
Dosificador con tapa abatible -  
6 unidades.............................................. 524
Dosificador de botella de flujo libre -  
3 unidades.............................................. 524
Dosificador de flujo libre....................... 525
Dosificador de flujo libre - 4 piezas....... 525
Dosificador de flujo libre - 6 piezas....... 524
Dosificador de flujo libre largo.............. 524
Dosificador de medición con bola -  
2 piezas.................................................. 525

E
Elemento de calentamiento GN 1/1...... 596
Elemento de congelación...................... 596
Elemento de enfriamiento..................... 597
Elemento de montaje para enjuagadora... 161
Embudo.................................................. 118
Embudo para repostería Kitchen Line... 149
Embudo para repostería Profi Line....... 149
Encendedor a gas - 2 piezas...153, 245, 482
Enfriador de champán........................... 539
Enfriador de champán Economic.......... 538
Enfriador de pasteles............................ 179
Enfriador de vino............................ 538, 540
Enfriador de vino Cellar de sobremesa  
con 2 zonas independientes.................. 397
Enfriador de vino con 1 zona para 300 
botellas.................................................. 399
Enfriadores de vino de zona doble........ 398

Envasado al vacío................................... 233
Envasadora al vacío de tiras.................. 234
Envasadora al vacío Kitchen Line.......... 235
Escurridor de patatas fritas de acero 
inoxidable............................................... 116
Escurridor de patatas fritas de aluminio... 116
Escurridores.......................................... 139
Escurridor extensible para fregadero... 139
Escurridor Kitchen Line......................... 139
Escurridor perforado............................. 139
Escurridor Profi Line............................. 139
Esmaltado.............................................. 430
Esparcidor de madera para creperas... 189
Espátula................................................. 128
Espátula con ranuras............................. 493
Espátula de cocina..................128, 131, 179
Espátula de cocina con forma  
de cuchara Kitchen Line........................ 130
Espátula de cocina flexible para voltear... 129
Espátula de cocina flexible para voltear, 
perforada............................................... 129
Espátula de cocina Kitchen Line........... 130
Espátula de cocina para voltear  
hamburguesas................................128-129
Espátula de cocina ranurada................. 131
Espátula de madera doblada -  
juego de 2............................................... 128
Espátula de madera - juego de 4........... 128
Espátula para masa - 6 piezas...... 173, 349
Espátula para masa flexible -  
6 piezas.......................................... 173, 349
Espátula para pizza circular.................. 342
Espátula para pizza cuadrada........342-343
Espátula para pizza cuadrada  
y perforada con un mango corto............ 341
Espátula para pizza de alta resistencia... 345
Espátula para pizza heavy-duty............. 345
Espátula Profi Line................................ 130
Espátulas & cucharas............................ 166
Espátulas para helado con mando  
de Tritan................................................. 166
Espumadera................................... 131, 493
Espumadera para cerveza - 6 piezas.... 555
Espumadera para grasa - malla fina.... 117
Espumadera (redonda).......................... 493
Espuma desengrasante......................... 631
Estante de pared ajustable, sencillo,  
con 2 soportes........................................ 649
Estante de pared, con 2 soportes.......... 649
Estante de pared doble, ajustable,  
con 2 soportes........................................ 649
Estante para armarios frigoríficos  
y congeladores GN 2/1, blanco.............. 403
Estante para armarios frigoríficos  
y congeladores GN 2/1, blanco...... 360, 363
Estante para rejillas para pizza/sartenes 
(14 ranuras)............................................ 349
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Estantería de almacenamiento  
con 5 baldas........................................... 605
Estantería de almacenamiento  
con 4 estantes completos, atornillado... 651
Estantería de almacenamiento  
de aluminio............................................ 604
Estantería de almacenamiento  
de aluminio para recipientes GN........... 604
Estantería de almacenamiento  
de gran resistencia................................ 605
Esterilizador por UV............................... 619
Estructura de montaje para cocina  
de inducción de 800 W........................... 257
Etiqueta reutilizable de seguridad alimen-
taria, “CONSUMIR ANTES DE”................74
Etiqueta reutilizable de seguridad alimen-
taria, “USAR ANTES DE”.........................74
Etiqueta reutilizable de seguridad alimen-
taria, “USAR PRIMERO”...........................74
Etiquetas reutilizables para la seguridad 
alimentaria...............................................74
Exhibidor abierto con múltiples  
estantes, 75 L......................................... 261
Exhibidor refrigerado UNIQ................... 468
Expositor con cubierta enrollable......... 499
Expositor de calentamiento de cuarzo  
de dos niveles........................................ 259
Expositor de ensaladas (itros)............... 385
Expositor para repostería...................... 389
Expositor redondo para  
repostería (itros).................................... 389
Expositor refrigerado con dos tapas 
enrollables Duo UNIQ............................ 471
Expositor refrigerado de tapa enrollable 
individual Duo UNIQ............................... 471
Expositor refrigerado enrollable  
Duo UNIQ............................................... 471
Exprimidor de ajos...................................93
Exprimidor de cítricos........................... 549
Exprimidor de cítricos eléctrico............ 554
Exprimidor de cítricos manual.............. 548
Exprimidor de patatas........................... 136
Exprimidor eléctrico de cítricos............ 554
Exprimidores de zumo eléctricos...550-551
Exprimidor para zumo Compact........... 551
Exprimidor para zumo Titan.................. 550

F
Fibra de vidrio........................................ 508
Fichas - 100 piezas................................ 555
Fiësta..................................................... 664
Fiesta 600............................................... 664
Fiesta 800............................................... 664
Fiesta XL................................................ 663
Filtro de té (con mango abatible)........... 447
Filtro de tela........................................... 137
Filtros de grasa: 50 unidades................ 118
Filtros de papel para cafeteras de filtro...567

Flora....................................................... 415
Fogón a gas Kitchen Line...................... 244
Fogón a gas Profi Line........................... 244
Fogón Kitchen Line XL........................... 244
Fregadero............................................... 641
Fregadero con activación de rodilla...... 620
Fregadero - sin contacto, con activación  
de rodilla................................................ 620
Freidora de inducción............................ 275
Freidora de inducción con grifo  
de drenaje (8 litros)................................ 275
Freidora de inducción con grifo  
de drenaje (2 x 8 litros).......................... 275
Freidora de repostería (12 L)................. 268
Freidora de repostería (12 litros)........... 188
Freidora Profi Line (8 litros).................. 273
Freidora Profi Line (2 x 8 litros)............. 273
Freidora Profi Line con grifo de drenaje  
(8 litros).................................................. 273
Freidora Profi Line con grifo de drenaje  
(2 x 8 litros)............................................ 273
Freidora Profi Line digital con grifo  
de drenaje -8 l........................................ 272
Freidora Profi Line digital con grifo  
de drenaje - 2 x 8 litros.......................... 272
Freidoras Kitchen Line.......................... 274
Freidoras Profi Line....................... 269, 273
Freidoras Profi Line Digital.................... 272
Freidora XL con grifo de drenaje  
HENDI GOLIATH..............................270-271
Freidora XL Profi Line con grifo  
de drenaje, manual, 10 l, 400 V.............. 269
Frigorífico Budget Line en carcasa  
de acero inoxidable................................ 364
Frigorífico de barra trasera con puertas 
corredizas dobles................................... 396
Frigorífico de barra trasera con puerta 
simple.................................................... 396
Frigorífico en carcasa de acero pintado  
de blanco................................................ 365
Frigoríficos de barra trasera de acero 
inoxidable............................................... 396
Frigoríficos para barra....................392-393
Frigoríficos para barra con panel  
retroiluminado................................394-395
Frigoríficos y congeladores  
Budget Line.....................................364-365
Frigoríficos y congeladores Profi Line | 
serie 700................................................. 361
Frutero con ángulos redondeados  
negro...................................................... 442
Fuente de chocolate............................... 195
Fuente de servicio ovalada.................... 507
Fuente Gastronorm 1/1......................... 504
Fuente Gastronorm 1/2......................... 504
Fuente Gastronorm 1/3......................... 504
Fuente rectangular................................ 503

Fuentes para horno en porcelana  
blanca..................................................... 421
Fuentes para horno en porcelana  
nacarada................................................ 421
Funda para mesa alta............................ 515
Funda para mesa alta ø80-85 cm.......... 515
Funda para mesa rectangular............... 515
Funda para mesa redonda..................... 516
Funda plegable para silla...................... 517

G
Ganchos de carnicero: un juego de 4 
ganchos.................................................. 113
Gofrera ‘Brussels’.................................. 183
Gofrera ‘Chupachups’............................ 185
Gofrera ‘Corn dog’................................. 185
Gofrera giratoria para gofres Bubble 
Waffle..................................................... 184
Gofrera ‘Heart’....................................... 183
Gofrera ‘Liège’....................................... 183
Gofrera ronda......................................... 184
Gofreras................................................. 183
Gorro de chef (10 unidades)................... 623
Green Fire con 2 quemadores............... 656
Green Fire con 3 quemadores............... 656
Green Fire con 4 quemadores............... 657
Grifo de aclarado extensible.................. 619
Grifo de cocina extensible...................... 619
Grifo de preaclarado con pedestal  
individual................................................ 618
Grifo para aclarado................................ 617
Grifo para aclarado extraíble................. 617
Grifo para aclarado, montado  
en la pared............................................. 617
Grifo para fragadero.............................. 618
Grifo para fregadero con palanca larga... 618
Grill-Master Maxi................................... 661
Grill-Master Mini................................... 661
Grill-Master Quattro.............................. 663
Guantes para barbacoa de piel resistente 
al calor - 2 uds....................................... 671
Guantes para barbacoa resistentes  
al calor - 2 uds....................................... 671
Guantes para horno - 2 unidades.......... 325
Guantes para horno, algodón - 2 piezas... 325
Guantes para horno, fibra de vidrio -  
2 piezas.................................................. 325
Guantes resistentes a cortes,  
certificados............................................ 115
Guantes resistentes a cortes, certificados: 
conjunto de 2 piezas.............................. 115
Guantes y manoplas...................... 325, 671
Guitarra de pastelería simple................ 180

H
Hacha para carne.................................. 113
Hervidor de agua................................... 568
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Hervidor de agua eléctrico inalámbrico 
con control de temperatura................... 569
Hervidor de sopa, 8 l.............................. 476
Hervidor de sopa HENDI UNIQ.......466-467
Hervidor de sopa sin agua, 10L............. 477
Hervidor eléctrico (1,8 litros)................. 569
Hervidor eléctrico (2,5 litros)................. 568
Hervidor eléctrico (4,2 litros)................. 568
Hilo alimentario rojo y blanco................ 113
Horno CombiTurbo™ de alta  
velocidad........................................ 206, 306
Horno de baja temperatura................... 155
Horno de convección a vapor con grill  
4x GN 2/3................................................ 313
Horno de convección a vapor Control.... 318
Horno de convección a vapor  
Control 5x GN 1/1................................... 320
Horno de convección a vapor Snack  
5 x GN 2/3........................................316-317
Horno de convección a vapor táctol  
5 x GN 1/1............................................... 321
Horno de convección con humidificación 
H100S..................................................... 309
Horno de convección con humidificador 
H90S....................................................... 311
Horno de convección H90...................... 310
Horno de convección H100.................... 308
Horno de convección para panadería  
con humidificación 600x400 mm........... 315
Horno para pizza.................................... 295
Horno para pizza BASIC......................... 335
Horno para pizza compacto................... 334
Horno para pizza de doble piso 3000W... 334
Hornos de convección a vapor Contact... 319
Hornos de convección a vapor táctiles... 323
Hornos de convección Compact  
429x345 mm........................................... 314
Hornos para pizza compactos............... 334
Huevera - 6 piezas................................. 452
Huevera con asa.................................... 278

I
Imán para cuchillos con ganchos............97

J
Jarra....................................................... 495
Jarra con cilindro para hielo................. 495
Jarra con sistema de sous-vide............ 444
Jarra con sistema de vacío.................... 443
Jarra de cristal...................................... 495
Jarra de leche........................................ 446
Jarra de leche con medida............ 446, 565
Jarra de leche con un pico  
en forma de V......................................... 446
Jarra de leche negra...................... 446, 565
Jarra de leche negra mate con  
un pico en forma de V.................... 446, 565
Jarra de vacío......................................... 567

Jarra medidora apilable........................ 120
Jarra medidora de acero inoxidable...... 120
Jarra medidora de polipropileno........... 120
Jarra para batidora con cuchillas  
de revestimiento de titanio.................... 553
Jarra para batidora sin BPA.................. 553
Jarra para crema................................... 447
Jarra para zumo.................................... 495
Jarras multifunción....................... 446, 565
Jarra termo............................................ 444
Jarra termo al vacío con botella  
interior de vidrio.................................... 444
Jigger 25/35 ml...................................... 536
Jigger 25/50 ml...................................... 536
Jigger 30/50 ml...................................... 536
Juego de 9 cuchillos................................94
Juego de aceitera y vinagrera................ 458
Juego de boquillas para glaseado  
(flores y pétalos).................................... 172
Juego de boquillas para glaseado  
(relleno y decoración)............................ 172
Juego de cepillos con cerdas de alambre 
de acero inoxidable y latón - 2 piezas.... 672
Juego de Chafing dish........................... 481
Juego de cortadores de pasta............... 175
Juego de cuchillos – 4 piezas..................95
Juego de cuchillos y herramientas  
de afilado..................................................95
Juego de emplatado del Chef, 6 piezas, 
negro........................................................96
Juego de emplatado del Chef, 6 piezas, 
satinado....................................................96
Juego de etiquetas de seguridad alimenta-
ria reutilizables con dispensador............74
Juego de manteles................................ 411
Juego de manteles con hojas................ 411
Juego de manteles con marcos............. 411
Juego de manteles con patrón  
geométrico............................................. 411
Juego de piezas de repuesto..........158-159
Juego de recipientes para  
condimentos...................................456-457
Juego de salero y pimentero................. 456
Juego de tablas de cortar  
con certificación HACCP (6 unidades).....81
Juego de utensilios de decoración  
(6 utensilios).............................................96
Jugo de cepillos metálicos estrechos -  
3 piezas.................................................. 672
Junta de goma para regulador  
de presión.............................................. 669

K
Karizma.................................................. 413
Kitchen Line | 700 series....................... 369
Kitchen Line | serie 600......................... 368

L
Lámina antiadherente de silicona para 
horneado................................................ 175
Lámpara cilíndrica de calentamiento  
con cable extensible.............................. 247
Lámpara cónica de calentamiento  
con cable extensible.............................. 246
Lámpara de calor flexible...................... 246
Lampara de recambio para  
matainsectos......................................... 629
Lámpara doble de calentamiento  
por infrarrojos........................................ 247
Lata de combustible para chafing dish... 488
Lata para aperitivos............................... 432
Lavador de cucharas para helado......... 161
Lavavajillas 50x50.................................. 610
Lavavajillas 50x50 - control electrónico...608
Lavavajillas 50x60 para bandejas y ollas: 
controlado electrónicamente, con sistema 
de dosificación de detergente y bomba de 
desagüe.................................................. 616
Lavavajillas de cúpula 50x50................. 614
Lavavajillas de cúpula - controlador 
electrónico............................................. 612
Lavavajillas para ................................... 610
Lavavasos............................................... 546
Lija para afilador de cuchillos............... 102
Limpiador de cafeteras.......................... 630
Limpiador de cafeteras automáticas,  
120 pastillas........................................... 630
Limpiador de máquinas de helados  
y nata...................................................... 631
Limpiador para el acero inoxidable....... 631
Limpiador profesional para parrillas  
y hornos......................................... 331, 631
Línea Profi de cortador de verduras...... 198
Línea Profi para caja térmica de pizza... 598
Localizadores para restaurantes:  
juego de 10 unidades............................. 513

M
Maletín de transporte de cuchillos..........97
Mandolina.............................................. 104
Mandolina en V....................................... 105
Mandolina japonesa Samurai................ 104
Mandolina japonesa Shōgun 将軍........... 107
Mandolina japonesa Shōgun 将軍 PRO...107
Mandolina tipo V.................................... 105
Manga pastelera.................................... 170
Manga pastelera - 2 piezas................... 171
Manga pastelera de nailon.................... 171
Mangas para pastelería antideslizantes... 170
Manguera con cabezal de enjuague  
para maquinaria.................................... 618
Manguera de gas para Bake-, Grill- y 
Roast-Master......................................... 669
Manguera de gas para barbacoas  
Green Fire.............................................. 658
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Manguera de gas para barbacoas  
Xenon Pro & Fiesta................................ 667
Manoplas de cuero para barbacoa  
resistentes al calor - 2 uds.................... 671
Máquina de cubitos de hielo.......... 401, 557
Máquina de cubitos de hielo en forma  
de bala.................................................... 557
Máquina de envasado al vacío en cámara 
Kitchen Line........................................... 232
Máquina de envasado al vacío en cámara 
para las bolsas en rollo......................... 234
Máquina de envasado al vacío en cámara 
Profi Line........................................ 232, 235
Máquina de granizado 1x12 L  
Kitchen Line........................................... 545
Máquina de granizado 2x12 L  
Kitchen Line........................................... 545
Máquina de granizado 3x12 L  
Kitchen Line........................................... 545
Máquina de granizado Profi Line........... 544
Máquina de hielo en escamas............... 559
Máquina de hielos.................................. 559
Máquina de hielos - 12 kg...................... 558
Maquina de hielos bala.......................... 559
Máquina de hielos Kitchen Line 15........ 558
Máquina eléctrica para hacer pasta...... 355
Máquina embutidora de salchichas  
Profi Line................................................ 207
Máquina para algodón de algodón........ 192
Máquina para algodón de azúcar.......... 194
Máquina para cocinar pasta.................. 356
Maquina para granizados 2 x 12 litros  
Profi Line................................................ 544
Máquina para hacer helados................. 161
Máquina para hacer pasta..................... 355
Máquina para palomitas de maíz... 190, 193
Máquina para palomitas de maíz  
con carro................................................ 191
Máquina peladora de patatas 10 kg....... 208
Máquina peladora de patatas 18 kg....... 208
Máquina peladora de patatas 5 kg........ 208
Máquina ralladora de queso.................. 356
Máquinas de algodón de azúcar.... 192, 194
Máquinas de granizado Kitchen Line.... 545
Máquinas embutidora de salchichas..... 207
Marcadores para pizarra 15 mm........... 461
Marcadores para pizarra 3 mm............. 461
Marcadores para pizarra 6 mm............. 461
Marcador para tartas............................. 182
Martillo para ablandar carne................. 114
Martillo para ablandar carne XL........... 114
Matainsactos para uso en cocinas  
y restaurantes........................................ 628
Matainsectos con placa adhesiva  
(100 m²).................................................. 628
Matainsectos con placa adhesiva  
(120 m²).................................................. 629
Matainsectos eléctrico de alto voltaje... 628

Matainsectos para uso en el exterior.... 629
Matainsectos para uso en el interior.... 628
Matainsectos resistente al agua............ 629
Matamoscas 300 m²............................... 628
Matriz de sellado................................... 231
Melamina............................................... 503
Menú y caja para cubiertos.................... 453
Mesa buffet............................................ 515
Mesa central – atornillada, profundidad 
600 mm.................................................. 644
Mesa central con estante – atornillada, 
profundidad 600 mm.............................. 642
Mesa con 2 fregaderos – atornillados... 645
Mesa con 2 fregaderos – soldados........ 646
Mesa con 2 fregaderos y armario –  
soldado, con puertas correderas........... 647
Mesa con 2 fregaderos y estante,  
atornillada...................................... 643, 645
Mesa con fregadero – atornillada,  
profundidad 600 mm...................... 643, 645
Mesa con fregadero con estante:  
atornillada, profundidad 600 mm.......... 643
Mesa con fregadero, estante y espacio 
lavavajillas debajo de la encimera........ 653
Mesa con fregadero individual,  
sin salpicadero – atornillada,  
profundidad 600 mm.............................. 648
Mesa con fregadero y armario –  
soldado, con puertas correderas........... 647
Mesa de bar........................................... 514
Mesa de buffet................................514-515
Mesa de buffet redonda plegable.......... 516
Mesa de carga con fregadero para  
lavavajillas............................................. 653
Mesa de descarga para lavavajillas....... 653
Mesa de pared con estante – atornillada, 
profundidad 600 mm...................... 642, 644
Mesa de trabajo central Budget Line.... 641
Mesa de trabajo con salpicadero  
Budget Line............................................ 641
Mesa de trabajo de pared con armarios – 
soldados................................................. 646
Mesa móvil, con estante, atornillada.... 652
Mesas centrales y de pared –  
Kitchen Line atornillada........................ 644
Mesas centrales y de pared –  
Profi Line atornillada............................. 642
Mesas con fregadero: Kitchen Line  
atornilladas............................................ 645
Mesas con fregadero: Profi Line  
atornillada.............................................. 643
Mesas con fregadero: Profi Line  
soldada................................................... 648
Mesas con fregaderos y armarios  
soldados - Profi Line.............................. 647
Mesita de separación para cajas  
de pizza - 500 piezas.............................. 340

Mezclador de masa en espiral con  
cabezal elevable y cuenco extraíble...... 338
Mezclador de masa en espiral con  
cabezal y cuenco fijos............................ 338
Mezclador en espiral con recipiente fijo... 339
Mezcladores de masa en espiral........... 338
Mezcladores de masa en espiral  
con 2 velocidades Prismafood............... 339
Mezclador planetario............................. 214
Mezclador planetario Blackbolt PRO.... 225
Minicazuela oval Little Chef................... 425
Minicazuela redonda Little Chef............ 425
Mini dispensador de salsas – conjunto  
de 4 unidades......................................... 150
Miniplancha Little Chef.......................... 425
Minisartén Little Chef............................ 425
Mini tapas............................................... 424
Mobiliario plegable para catering......... 514
Mochila aislada para la entrega  
de alimentos.......................................... 351
Molde de bizcocho................................. 174
Molde de silicona HEART....................... 176
Molde de silicona MINI-MUFFIN........... 176
Molde de silicona MUFFIN..................... 176
Molde de silicona OVAL.......................... 176
Molde de silicona SEMI-SPHERE.......... 176
Molde de silicona SQUARE.................... 176
Molde para cubitos de hielo con tapa.... 541
Molde para cubitos de hielo en esferas 
para whisky............................................ 541
Molde para cubitos de hielo pequeños.. 541
Molde para cubitos de hielo XL............. 541
Molde para dumplings........................... 354
Molde para emplatar............................. 174
Molde para flan...................................... 174
Molde para vaso de chupito de hielo..... 541
Molde redondo para emplatar............... 174
Moldes de silicona................................. 176
Moldes para cubitos de hielo  
en forma de gemas variadas................. 541
Molinillo de acrílico para pimienta........ 455
Molinillo de acrílico para sal................. 455
Molinillo de madera para pimienta....... 454
Molinillo de madera para sal................. 454
Molinillos de sal y pimienta................... 454
Mortero.................................................. 533
Mortero para cócteles............................ 533
Mostrador abatible Roll top................... 499
Mostrador calefactadol.......................... 259
Mostrador con tapa refrigerado  
(Gastronorm 1/1).................................... 498
Mostradores y tapas de presentación... 498
Mostrador frigorífico Profi Line |  
serie 700................................................. 367
Mostrador para ensaladas..............374-375
Mueble de buffet caliente...................... 381
Mueble de buffet para ensalada............ 381
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Muebles de acero inoxidable  
atornillados............................................ 641
Multirack................................................ 504
Multitostadora con 6 pinzas................... 293

N
Números de mesa................................. 451

O
Olla alta (con tapa)...................................31
Olla alta - con tapa...................................34
Olla alta para guisar, sin tapa..................32
Olla alta - sin tapa....................................35
Olla arrocera con función de cocción  
al vapor.................................................. 288
Olla arrocera y calentador de 5,4 l........ 288
Olla baja - con tapa............................ 31, 34
Olla baja para guisar sin tapa..................32
Olla con tapa............................................36
Olla mediana - con tapa............... 31, 34, 36
Olla mediana para guisar sin tapa..........32
Olla mediana - sin tapa............................35
Olla para espárragos y pasta XL..............37
Olla para guisos con tapa........................36
Ollas para mejillones y salsas.................50
Ollas y sartenes Profi Line.............. 30, 106
Organizador de cubiertos y servilletas... 434
Organizador de recipientes para  
condimentos negro................................ 453
Organizador de recipientes para  
condimentos redondo............................ 453
Organizador para bar............................. 529

P
Paellera............................................ 43, 664
Paellera esmaltada.......................... 51, 431
Pala................................................ 120, 540
Pala con función de embudo para  
patatas fritas y nachos........................... 117
Pala cuadrada para pizza con mango  
corto....................................................... 341
Pala cuadrada y perforada para pizza  
con mango corto.................................... 341
Pala/cuchillo para tartas....................... 501
Pala de hielos de aluminio.................... 540
Pala de hielos de aluminio ranurado.... 540
Pala para cenizas................................... 343
Pala para chips...................................... 116
Pala para kebab..................................... 352
Pala para pizza, cuadrada..................... 343
Pala para tartas..................................... 501
Pala Teppanyaki..................................... 129
Paleta dentada....................................... 100
Pantalla de mostrador calefactada....... 260
Papel a prueba de grasa.................428-429
Papelera de mesa.................................. 448
Papelera de pie con cenicero......... 463, 636
Papelera o portacubiertos de mesa...... 448

Papelera redonda con pedal y cubo  
interno.................................................... 636
Parilla de gas, pulida, en compartimento 
cerrado por tres lados........................... 245
Parillas de contacto............................... 280
Parrilla................................................... 659
Parrilla con rodillos para salchichas -  
2 zonas con cubierta para el ahorro  
de energía.............................................. 297
Parrilla con rodillos para salchichas  
y 1 zona con cubierta para el ahorro  
de energía.............................................. 297
Parrilla cuadrada.....................................44
Parrilla de contacto............................... 281
Parrilla de contacto (modelo doble)...... 282
Parrilla de contacto (modelo individual)... 280
Parrilla de contacto Panini.................... 281
Parrilla de contacto Panini XL............... 282
Parrilla de contacto para perritos  
calientes y wraps................................... 279
Parrilla de contacto (versión individual)...280
Parrilla de gas para kebab.................... 352
Parrilla de hierro fundido.........49, 329, 658
Parrilla eléctrica para kebab................. 352
Parrilla Gastronorm.............................. 330
Parrilla para cocinas de inducción..........40
Parrillas para asar salchichas.............. 297
Pegatinas diarias de seguridad  
alimentaria, reutilizables.........................74
Pelador.....................................................91
Pelador de cítricos................................. 100
Pelador de espárragos............................91
Pelador de patatas................................. 101
Peladores de patatas Kitchen Line........ 208
Peladores universales.............................91
Pelador horizontal universal...................91
Pelador rápido.........................................91
Pelador universal con hoja dentada........91
Película selladora de PET/PE  
peel 12/40.4............................................ 231
Percolador de pared doble.................... 579
Percolador de pared simple.................. 578
Percolador de una pared....................... 578
Percoladores: diseño  
de Bronwasser............................... 475, 574
Picadora de carne 198........................... 202
Picadora de carne Kitchen Line...... 200201
Picadora de carne Kitchen Line 12........ 201
Picadora de carne Kitchen Line 22........ 201
Picador de hielo..................................... 556
Piedra de afilar japonesa HENDI  
by Naniwa............................................... 103
Piedras de lava (finas)........................... 659
Piedras de lava (gruesas)...................... 659
Pie para cesta........................................ 441
Pinchos para barbacoa - 24 piezas....... 658
Pinchos para barbacoa - 6 piezas......... 658
Pinza para tostadora de sándwiches..... 293

Pinza pastelera...................................... 126
Pinza quita-espina con punta................ 123
Pinzas con mango curvado.................... 122
Pinzas con punta redondan revestidas... 123
Pinzas curvadas..................................... 122
Pinzas curvadas para servir.................. 126
Pinzas de puntas redondas................... 122
Pinzas de silicona para cocinar............. 124
Pinzas multifunción............................... 122
Pinzas multifunción revestidas............. 123
Pinzas para bandejas............................. 340
Pinzas para caracoles - 2 piezas........... 459
Pinzas para emplatar............................ 122
Pinzas para ensalada..................... 124, 127
Pinzas para espaguetis.......................... 127
Pinzas para hielo........................... 127, 540
Pinzas para pasteles.............................. 127
Pinzas para romper langostas  
y cangrejos............................................. 459
Pinzas para romper nueces  
y mariscos negro mate.......................... 459
Pinzas para servir...........................124-126
Pinzas para servir con certificación...... 125
Pinzas para servir con certificación  
HACCP de 250 mm........................... 73, 125
Pinzas para servir HACCP 300 mm....... 125
Pinzas para tarta.................................... 127
Pinzas para terrones de azúcar -  
2 piezas.......................................... 127, 447
Pinzas para tostador.............................. 293
Pinzas quitaespinas con punta  
inclinada................................................. 123
Pinzas quitaespinas con punta pequeña 
plana...................................................... 123
Pinzas universales................................. 124
Pinzas universales con punta cuadrada... 122
Pistola de ahumado - Infusor de humo  
de 3 velocidades..................................... 152
Pizarra con caballete............................. 461
Pizarra con soporte............................... 461
Pizarra de pared.................................... 460
Pizarra para mesa - 2 piezas................. 461
Pizarra para suelo................................. 460
Pizarras.................................................. 460
Placa caliente de inducción  
Kitchen Line................................... 251, 255
Placa de inducción 3500 D XL................ 254
Placa de inducción de 1000 W............... 257
Placa de inducción de 3500 W............... 250
Placa de inducción de 2000 W  
Kitchen Line........................................... 250
Placa de inducción doble Kitchen Line... 251
Placa de inducción modelo 1800........... 255
Placa de inducción modelo 2000........... 255
Placa de inducción modelo 7000........... 253
Placa de inducción modelo 3500 D........ 252
Placa de inducción modelo 5000 D........ 253
Placa de inducción modelo 3500 D XL... 252
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Placa de inducción modelo 3500 M....... 253
Placas de inducción Kitchen Line.......... 250
Placas para pared redondas.................. 451
Placas para puerta................................ 451
Plancha.................................................. 276
Plancha de asar..............................277-278
Plancha de asar acanalada............277-278
Plancha de asar con 1/3 acanalada....... 277
Plancha de asar con la mitad  
acanalada........................................277-278
Plancha de hierro fundido............. 329, 658
Planchas Budget Line............................ 278
Planchas Kitchen Line........................... 277
Planchas Profi Line................................ 276
Planto hondo........... 413, 415, 417, 419, 430
Platillo.................................................... 415
Platillo para el tazón de sopa...413, 417, 419
Platillo para la taza de café  
expreso............................413, 415, 417, 419
Platillo para la taza de café  
y de capuchino............................... 413, 419
Platillo para taza de café....................... 415
Platillo para taza de capuchino y de café... 417
Plato con borde alto Oslo....................... 422
Plato de aperitivo modelo Cacerole -  
6 piezas.................................................. 424
Plato de aperitivo modelo Concha -  
6 piezas.................................................. 424
Plato de aperitivo modelo Cuadrado -  
6 piezas.................................................. 424
Plato de aperitivo modelo Cuchara -  
6 piezas.................................................. 424
Plato de aperitivo modelo Huevo -  
6 piezas.................................................. 424
Plato de aperitivo modelo Leon -  
6 piezas.................................................. 424
Plato de aperitivo modelo Redondo -  
6 piezas.................................................. 424
Plato de aperitivo modelo tapas -  
6 piezas.................................................. 424
Plato de aperitivo modelo Triangolo -  
6 piezas.................................................. 424
Plato de aperitivo (oval)......................... 421
Plato de pasta Barocco.......................... 346
Plato llano............... 413, 415, 417, 419, 430
Plato modelo Bark................................. 423
Plato oval................................413, 415, 419
Plato para horno (redondo)................... 421
Plato para mantequilla y salsas -  
3 piezas.................................................. 435
Plato para niños, modelo ”Bear”........... 423
Plato para pasta..................................... 419
Plato para pasta Drops Collection......... 347
Plato para pizza Barocco....................... 346
Plato para pizza Crete............................ 347
Plato para pizza Drops Collection......... 347
Plato para pizza Granite........................ 347

Plato para pizza Recipe Collection  
Black...................................................... 346
Plato para Pizza Recipe Collection  
Brick Red................................................ 346
Plato para pizza Speciale....................... 347
Plato para pizza Traditional................... 347
Plato rústico para horno (cuadrado)..... 421
Plato rústico para horno (oval).............. 421
Plato rústico para horno (rectangular).... 421
Plato rústico para horno (redondo)....... 421
Platos para pasta y pizza....................... 346
Platos para verduras............................. 434
Polipropileno Euronorm........................ 509
Porcelana............................................... 504
Portacomandas...................................... 103
Portamenús........................................... 449
Portanotas - 2 piezas............................. 452
Porta tickets........................................... 452
Portavasos para cerveza........................ 555
Prensa de ajos.........................................93
Prensa de hamburguesas...................... 279
Prensador de patatas............................ 136
Prensa para hamburguesas.................. 203
Prensa para tortillas.............................. 205
Prensa para tortillas de hierro fundido.. 205
Prensas y machacadoras...................... 136
Presentación en miniatura.............425-426
Profi Line | serie 800.............................. 360
Protector de llama......................... 329, 659
Pulidora de vidrio................................... 625
Pulverizador a presión para alimentos... 121
Pulverizador eléctrico para alimentos... 121
Puntas de decoración y de inyección..... 158
Puntas para glaseado - redonda........... 172
Puntas para glasear - estrella.............. 172

Q
Quemadores para fondue - 2 piezas..... 490

R
Rallador................................................. 108
Rallador, cuatro caras........................... 109
Rallador de 6 caras................................ 109
Rallador de 4 caras con recipiente........ 109
Rallador de cítricos................................ 100
Rallador de queso.................................. 101
Ramekin......................................... 187, 435
Ramekin - 12 piezas.............................. 435
Ramekin - 12 unidades.......................... 435
Rascador de masa trapezoidal...... 173, 349
Rascadores de masa.............................. 173
Raspador de pescado............................ 111
Raspador para pizza, heavy-duty.......... 345
Rasqueta para plancha.................. 276, 672
Rebanadora de tomate.......................... 111
Rebanadora de trufas..............................93
Recipiente para alimentos GN 1/1  
con 2 compartimentos........................... 481

Recipiente para aliño............................. 504
Recipiente para baño María................... 481
Recipiente para café/té con tapa........... 446
Recipiente para cigarrillos.................... 462
Recipiente para helado  
de policarbonato.................................... 166
Recipiente para helado Kitchen Line..... 167
Recipiente para helado Profi Line......... 167
Recipiente para ingredientes  
de cócteles - 4 compartimentos............ 528
Recipiente para ingredientes de cócteles - 
6 compartimentos.................................. 528
Recipiente para queso/azúcar............... 458
Recipiente para sopa para hervidor  
de sopa eléctrico.................................... 476
Recipiente redondo 5,6 L para  
Chafing dish redondo............................. 480
Recipiente redondo para helado............ 167
Recipientes de almacenamiento  
con certificación HACCP..........................66
Recipientes Gastronorm Budget Line.....60
Recipientes Gastronorm Budget Line  
con agarraderas.......................................61
Recipientes Gastronorm de policarbonato 
blanco.......................................................63
Recipientes Gastronorm de policarbonato 
negro........................................................62
Recipientes Gastronorm de policarbonato 
transparente............................................64
Recipientes Gastronorm  
de polipropileno.......................................65
Recipientes Gastronorm Kitchen Line...58-59
Recipientes Gastronorm Profi Line....55-56
Recipientes GN de polipropileno  
HACCP con tapa hermética.....................68
Recogedor de aluminio.......................... 120
Regulador de presión 37 mBar.............. 669
Regulador de presión 50 mBar.............. 245
Regulador de presión 50 mBar.............. 669
Rejilla..................................................... 330
Rejilla de pared para mangas pasteleras... 175
Rejilla de parrilla CONVECTOMAT GRILL... 327
Rejilla Gastronorm 1/1........................... 330
Rejilla para 18 discos para cortador  
de verduras............................................ 199
Rejilla para Grill Master........................ 668
Rejilla para Grill-Master Mini................ 668
Rejilla para los hornos H90 & H90S...... 331
Rejilla para pizza.................................... 348
Rejilla para Roast-master..................... 668
Rejilla para Roast Master 50/50............ 668
Rejilla superior para barbacoas ........... 670
Rejilla superior para barbacoa Xantos... 668
Reloj de pared........................................ 147
Rizador de mantequilla.......................... 100
Roast-Master Maxi................................. 662
Roast-master Maxi 50/50...................... 662
Rodillo.................................................... 177
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Rodillo con revestimiento antiadherente... 177
Rodillo de aluminio................................ 177
Rodillo de madera.................................. 177
Rodillo eléctrico para masa................... 336
Rodillo perforador de masa................... 179
Rodillos de masa eléctricos................... 336
Rodillos para carne de ave.................... 204
Rodillos para shoarma.......................... 204
Rotuladores Horeca.................................69

S
Sacabolas de helado.............................. 166
Sacabolas de helado Kitchen Line........ 164
Sacabolas de helado Profi Line............. 164
Sacabolas de helado Stöckel..........164-165
Sacabolas de helado Stöckel (oval)....... 165
Sacacorchos........................................... 523
Sacacorchos de camarero..................... 523
Sacacorchos francés.............................. 523
Sacacorchos profesional....................... 523
Salamandra............................................ 290
Salamandra 450..................................... 292
Salamandra 600..................................... 292
Salamandra con elementos de calenta-
miento por infrarrojos de cuarzo.......... 291
Salamandra con elementos  
de calentamiento por infrarrojos  
de cuarzo MAXI GN 1/1.......................... 291
Salamandra de pared............................ 290
Salamandra GN 1/1............................... 290
Salero y pimentero......................... 117, 456
Salsera................................................... 423
Sandwichera tostadora.......................... 293
Sartén de freír.................................... 42, 47
Sartén de freir con fondo de inducción...40
Sartén de freir, con revestimiento  
antiadherente - sin tapa..........................33
Sartén de freír pescado - oval.................42
Sartén de freír - sin tapa.........................35
Sartén de freír Titanium Professional.....41
Sartén de frír pescado - oval Titanium 
Professional.............................................41
Sartén de hierro fundido..........................48
Sartén de hierro fundido para parrilla 
cuadrada..................................................49
Sartén de hierro fundido para parrilla 
redonda....................................................48
Sartén de parrilla - superficie acanalada 
Titanium Professional..............................41
Sartén eléctrica..................................... 295
Sartenes de acero al carbono..................46
Sartenes de acero clásico........................47
Sartenes de aluminio fundido ‘Titanium 
Professional’.......................................40-41
Sartenes de aluminio ‘Marble  
Professional’............................................42
Sartenes de aluminio ‘Platinum  
Professional’............................................43

Sartenes de freír......................................43
Sartén lyonnaise......................................46
Sartén para Crepes...................... 42, 44, 47
Sartén para Crepes Titanium  
Professional.............................................41
Sartén para creps....................................46
Sartén para freír......................................44
Sartén para pizzas................................. 348
Sartén para saltear - sin tapa............33-34
Sartén para saltear Titanium  
Professional.............................................41
Sartén para servir....................................44
Sartén para tortitas.................................46
Sartén perforada para pizzas................ 348
Sartén (sin tapa).......................................33
Sartén Wok...............................................42
Sartén Wok de 3 capas - sin tapa............50
Sartén Wok Titanium Professional..........41
Saturn.................................................... 417
Sazonador.............................................. 456
Secador de manos................................. 620
Señal de mesa No fumar....................... 451
Señal de mesa Reservado..................... 450
Señal de suelo mojado........................... 632
Separadores de papel para  
hamburguesas....................................... 203
Separadores para hamburguesas......... 203
Serie de cacerolas Budget Line...............36
Serie de cacerolas Kitchen Line..............34
Serie de cacerolas Profi Line...................32
Servilletero............................................. 449
Shelf for counter refrigerator & freezers 
Profi Line................................................ 366
Sifón de nata negro Kitchen Line... 159, 527
Sifón de nata Profi Line......................... 158
Sifón para nata Kitchen Line..........159-160
Sifón para refrescos............................... 527
Sifón térmico.......................................... 162
Silla de catering negra.......................... 517
Silla para banquetes.............................. 517
Sistema de llamadas para restaurantes... 513
Sistema de sous-vide............................. 283
Sistema de sous vide GN 1/1................. 283
Sistema de sous vide GN 2/3................. 283
Sopera.................................................... 423
Sopera eléctrica, 8 l............................... 476
Soperas eléctrica................................... 476
Soplete de Cocina Profesional............... 187
Soplete hendi jet.................................... 186
Soporte antigoteo montado en pared.... 525
Soporte colgante para vasos................. 546
Soporte de almacenamiento para pared... 215
Soporte de bandeja plegable................. 508
Soporte de bandejas para marisco........ 502
Soporte de cestas para pan GN 1/2....... 438
Soporte de mesa para enfriador de vino... 539
Soporte doble para compactación......... 564
Soporte giratorio para tartas................. 501

Soporte para bolsas de basura............. 635
Soporte para bolsas de patatas fritas... 427
Soporte para champañera..................... 539
Soporte para colgar copas..................... 546
Soporte para compactación................... 564
Soporte para compactadores................ 564
Soporte para conos de helado............... 161
Soporte para cubiertos.......................... 505
Soporte para cucharas.......................... 493
Soporte para enfriador de vino.............. 539
Soporte para filtro de aceite  
para freidora.......................................... 118
Soporte para fogón a gas....................... 244
Soporte para horno de convección  
a vapor con parrilla 4x GN 2/3............... 313
Soporte para jamón............................... 209
Soporte para latas de combustible  
de chafing dish – 2 unidades................. 490
Soporte para panecillos - perforado..... 403
Soporte para platos............................... 502
Soporte para recipientes Gastronorm.....75
Soporte para salsas............................... 151
Soporte para tablas de cortar.................83
Soporte para tacos......................... 151, 403
Soporte para tapa....................................39
Soporte para tartas................................ 502
Soportes................................................. 502
Soportes de presentación antideslizantes... 502
Soporte vertical para menú................... 452
Sous Vide 30........................................... 286
Sous Vide 50........................................... 286
Sous Vide 80........................................... 287
Sujetamanteles - 4 piezas..................... 449

T
Tabla de cortar.........................................82
Tabla de cortar con agarradera....... 81, 529
Tabla de cortar con certificación HACCP...78-79
Tabla de cortar con certificación HACCP 
450x300....................................................78
Tabla de cortar con certificación HACCP 
600x400....................................................78
Tabla de cortar con mango......................82
Tabla de cortar de fibra de madera.........83
Tabla de cortar de pan.............................83
Tabla de cortar Gastronorm 1/1  
con certificación HACCP..........................79
Tabla de cortar Gastronorm 1/2  
con certificación HACCP..........................79
Tabla de cortar HACCP 450x300..............80
Tabla de cortar HACCP 600x400..............80
Tabla de cortar HACCP GN 1/1................80
Tabla de cortar HACCP GN 1/2................80
Tabla de cortar universal con surco........81
Tabla de pizzas con asa......................... 340
Tabla para baguettes...............................82
Tabla para cortar multi usos...................81
Tabla para servir de madera de roble... 420
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Tabla para servir de roble...................... 420
Tabla para trinchar..................................82
Tablas de cortar Gastronorm 1/1  
con certificación HACCP..........................79
Tablas de cortar HACCP..........................80
Tablas de pizza....................................... 348
Tablas para cortar multi usos blancas....81
Tamiz...................................................... 182
Tamiz para harina.................................. 182
Tapa abatible para el cubo de basura 
redondo.................................................. 634
Tapa abierta para cubo de basura  
redondo.................................................. 634
Tapa con hueco para asa............. 57, 59, 61
Tapa de presentación......................500-501
Tapa de presentación abatible............... 500
Tapa Gastronorm....................57, 59, 61-64
Tapa Gastronorm con borde  
de silicona.................................... 57, 59, 61
Tapa Gastronorm con hueco para el 
circulador sous-vide................................64
Tapa Gastronorm con hueco para  
la cuchara.......................................... 59, 61
Tapa Gastronorm con hueco para  
sous-vide................................................ 286
Tapa Gastronorm con hueco para  
sous-vide................................................ 286
Tapa Gastronorm con orificio para la 
cuchara....................................................57
Tapa para bandejas................................ 621
Tapa para contenedores alimentarios.....70
Tapa para contenedores GN con hueco 
para asa............................................. 57, 59
Tapa para cubo con base reforzada....... 119
Tapa para cubo de basura...................... 633
Tapa para cubo de basura redondo....... 634
Tapa para olla..........................................32
Tapa para recipiente de helado  
de policarbonato.................................... 166
Tapa para recipiente redondo  
para helados.......................................... 167
Tapa para recipientes GN  
de polipropileno................................. 65, 67
Tapa para recipientes GN morada...........73
Tapas Gastronorm con cierre hermético...65
Tapas para ollas y sartenes.....................35
Tapón: 6 unidades.................................. 526
Tapón de botella: 3 unidades................. 526
Tapones adicionales para el protector  
de vino al vacío....................................... 546
Tapón para botella con tapa - 6 unidades... 526
Tapón para champán............................. 526
Taza........................................................ 430
Taza de café.....................413, 415, 417, 419
Taza de café expreso.......413, 415, 417, 419
Taza de capuchino...........413, 415, 417, 419
Taza de cristal........................................ 495
Taza de desayuno........................... 417, 430

Taza medidora........................................ 135
Taza medidora: juego de 4 unidades..... 135
Taza medidora: juego de 7 unidades..... 135
Tazas de cobre....................................... 534
Tazón de sopa.................413, 415, 417, 419
Temporizador......................................... 148
Temporizador analógico de cocina........ 148
Temporizador digital de cocina............. 148
Temporizador doble............................... 148
Tenedores para langosta - 6 piezas....... 459
Tenedor para caracoles - 6 piezas........ 459
Tenedor para carne - 6 piezas............... 410
Tenedor para ensalada.......................... 494
Tenedor trinchador........................ 131, 493
Termo de bebidas calientes de una sola 
pared...................................................... 573
Termo de doble pared para bebidas  
calientes................................................. 572
Termo dispensador................................ 445
Termo hervidor dispensador......... 570, 578
Termo hervidor dispensador  
de pared doble....................................... 579
Termómetro analógico........................... 146
Termómetro con sonda.......................... 145
Termómetro con sonda plegable........... 144
Termómetro de bolsillo con sonda........ 144
Termómetro de respuesta rápida.......... 145
Termómetro digital con sonda plegable...146
Termómetro infrarrojo........................... 144
Termómetro infrarrojo con sonda......... 144
Termómetro para carne: conjunto  
de 4 unidades......................................... 146
Termómetro para formación  
de espuma de leche............................... 565
Termómetro para formación de espuma 
de leche.................................................. 146
Termómetro para horno........................ 147
Termómetro para horno  
con temporizador................................... 145
Termómetro para refrigerador.............. 147
Termómetro resistente al agua............. 145
Termos de bebidas calientes – Diseño  
de Bronwasser............................... 475, 576
Termoselladora Compact...................... 231
Termosistema........................................ 263
Termosistema 1..................................... 263
Termosistema 2..................................... 263
Termosistema 4..................................... 263
Thermobox con acceso frontal.............. 596
Thermobox Profi Line.....................598-599
Tijera para pizza de alta resistencia...... 345
Tijeras de cocina......................................92
Tijeras desmontables para aves  
de corral...................................................92
Tijeras para aves......................................92
Tornillo sin fin para picadoras de carne...201
Tostadora para 4 rebanadas.................. 292
Tostador de cinta doble.......................... 294

Tostador de cinta transportadora  
individual................................................ 294
Totalmente acanalada........................... 282
Triturador de ajos....................................93

V
Vaso........................................................ 430
Vaso coctelera Boston........................... 535
Vaso mezclador de acero inoxidable para 
batidora - Design by Bronwasser.......... 169
Vaso mezclador de policarbonato para 
batidora - Design by Bronwasser.......... 169
Vasos 40x40............................................ 610
Vertedor de botella de flujo libre - 3 
unidades................................................. 458
Vitrina calefactada................................. 261
Vitrina de helados.................................. 385
Vitrina expositora caliente..................... 260
Vitrina expositora caliente de dos niveles... 260
Vitrina expositora refrigerada............... 383
Vitrina expositora refrigerada GN 1/3  
para servicio.......................................... 373
Vitrina expositora refrigerada GN 1/4  
para servicio.......................................... 373
Vitrina expositora refrigerada para  
servicio................................................... 373
Vitrina para sushi................................... 382
Vitrina para sushi 5x GN 1/3.................. 383
Vitrinas calefactoras para mostrador... 260
Vitrinas expositoras refrigeradas  
(270 litros).............................................. 388
Vitrinas expositoras refrigeradas  
(58 litros)................................................ 386
Vitrinas expositoras refrigeradas  
(68 litros)................................................ 386
Vitrinas expositoras refrigeradas  
(78 litros)................................................ 387
Vitrinas expositoras refrigeradas  
(98 litros)................................................ 387
Vitrinas expositoras refrigeradas  
con 2 baldas........................................... 391
Vitrinas expositoras refrigeradas  
con 3 baldas inclinadas......................... 390
Vitrinas refrigeradas.......................386-388
Vitrinas refrigeradas con acceso  
trasero.............................................390-391

W
Wok............................................45, 244, 253
Wok con mango de madera.....................45
Wok de inducción modelo 3500............. 252
Woks y sartenes de acero al carbono......44

X
Xantos barbacoa de gas......................... 665
Xantos Black barbacoa de gas.............. 665
Xenon Pro............................................... 667
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Pots, pans, 
GN containers
Cook with passion,  
serve with perfection
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830055

832004

831007

una olla fría una olla caliente

Ver el vídeo

Parte inferior tipo 
sándwich formada por 
una unión de alto impacto Los mangos  

no se calientan

OLLAS  Y SARTENES PROFI LINE

	– Integración perfecta: la parte inferior está formada por una unión 
de alto impacto, que garantiza una unión perfecta de las capas

	– Resistencia a la corrosión
	– Ahorro de energía de hasta un 30% - distribución más rápida 

del calor
	– Cocción más rápida
	– Distribución óptima del calor en toda la superficie inferior, 

garantizando un cocinado sin sobrecalentamientos
	– Fondo de sándwich forjado por unión de alto impacto bajo un 

peso de 2500 toneladas
	– Pureza del aluminio - 95%
	– Más del 99 % de eficiencia de unión de 3 capas

PARTE INFERIOR MULTICAPA TIPO SÁNDWICH
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Precios sin IVA

acero inoxidable 304

aluminio 5 mm

acero inoxidable 430, 
mín. 0,5 mm

	– El fondo tipo sándwich (acero inoxidable/aluminio/acero  
inoxidable) combina las propiedades de distribución térmica  
del aluminio con la durabilidad y las propiedades magnéticas  
del acero inoxidable, lo que la hace adecuada para su uso  
en cocinas de inducción.

	– La base se forma mediante una unión de alto impacto,  
que fusiona a la perfección toda la superficie de las capas.

	– Las asas huecas garantizan que el calor de las sartenes  
no se transfiera a los mangos.

	– Las sartenes son fáciles de limpiar.

﻿código ﻿litros ﻿pared (mm) ﻿mm ﻿€

﻿832004 ﻿3 ﻿0,7 ﻿ø160x(H)150 37,95
﻿832202 ﻿6 ﻿0,7 ﻿ø200x(H)190 50,95
﻿832400 ﻿10 ﻿0,7 ﻿ø240x(H)220 75,95
﻿832509 ﻿16 ﻿0,7 ﻿ø280x(H)260 103,50
﻿832608 ﻿24 ﻿0,8 ﻿ø320x(H)300 146,50
﻿832707 ﻿37 ﻿1 ﻿ø360x(H)360 189,50
﻿832806 ﻿50 ﻿1 ﻿ø400x(H)400 234,50
﻿832929 ﻿70 ﻿1 ﻿ø450x(H)450 301,00

OLLA ALTA (CON TAPA)

código litros pared (mm) mm €

831007 2 0,7 ø160x(H)110 33,95
831205 4 0,7 ø200x(H)130 45,95
831403 7 0,7 ø240x(H)150 63,95
831502 10 0,7 ø280x(H)170 81,95
831601 15 0,8 ø320x(H)190 106,50
831700 23,5 1 ø360x(H)230 157,00

OLLA MEDIANA (CON TAPA)

código litros pared (mm) mm €

830000 1,5 0,7 ø160x(H)75 32,95
830208 2,8 0,7 ø200x(H)90 42,95
830406 4,8 0,7 ø240x(H)105 53,95
830505 7,5 0,7 ø280x(H)120 71,95
830604 12 0,8 ø320x(H)150 97,95

OLLA BAJA (CON TAPA)

832400

﻿831205

﻿830208

﻿ NLCDEG﻿
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Precios sin IVA

﻿TAPA PARA OLLA
código espesor (mm) mm €

833919 0,6 ø160x(H)46 7,95
833926 0,6 ø200x(H)47 9,95
833933 0,6 ø240x(H)50 11,95
833940 0,6 ø280x(H)52 13,95
833957 0,8 ø320x(H)53 19,95
833964 0,8 ø360x(H)55 23,95
833971 0,8 ø400x(H)56 27,95
833988 0,8 ø450x(H)68 34,95

﻿OLLA MEDIANA PARA GUISAR SIN TAPA
código litros espesor (mm) mm €

830307 2,1 0,6 ø160x(H)116 25,95
830314 4 0,6 ø200x(H)136 35,95
830321 6,7 0,8 ø240x(H)156 50,95
830338 10,3 0,8 ø280x(H)176 64,95
830345 15,1 0,8 ø320x(H)196 82,95
830390 23,2 1 ø360x(H)236 127,50

﻿OLLA ALTA PARA GUISAR, SIN TAPA
código litros espesor (mm) mm €

830529 3 0,6 ø160x(H)156 29,95
830536 5,9 0,6 ø200x(H)196 38,95
830543 9,8 0,8 ø240x(H)226 63,95
830567 15,9 0,8 ø280x(H)266 90,95
830574 24 1 ø320x(H)306 128,50
830581 36,5 1 ø360x(H)106 161,00
830628 50 1 ø400x(H)406 194,00
830635 71 1,2 ø450x(H)456 251,00

﻿OLLA BAJA PARA GUISAR SIN TAPA
código litros espesor (mm) mm €

830130 1,5 0,6 ø160x(H)81 24,95
830147 2,8 0,6 ø200x(H)96 31,95
830161 4,7 0,6 ø240x(H)111 40,95
830178 7,3 0,8 ø280x(H)126 55,95
830185 12 0,8 ø320x(H)156 73,95

SERIE DE CACEROLAS PROFI LINE NEW
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835401

835432

830048

 830352

839997

Precios sin IVA

CAZO (SIN TAPA)
	– Mango hueco largo de acero inoxidable.

código litros pared (mm) mm €

830048 1 0,7 ø140x(H)70 22,95
830055 1,5 0,7 ø160x(H)75 24,95
830154 2 0,7 ø180x(H)80 27,95
830253 3 0,7 ø200x(H)90 32,95

﻿SARTÉN PARA SALTEAR - SIN TAPA
–	 El mango es largo, se mantiene frío, y es de acero inoxidable.
–	 Ideal para verter gracias al borde afilado.

código litros pared (mm) mm €

830352 0,9 0,7 ø160x(H)60 23,95
830376 1,5 0,7 ø200x(H)60 29,95

﻿SARTÉN (SIN TAPA)
–	 Mango hueco largo de acero inoxidable.

código pared (mm) mm €

835449 0,6 ø215x(H)52 26,95
835432 0,7 ø240x(H)45 34,95
835531 0,7 ø280x(H)50 42,95
835630 0,7 ø320x(H)55 50,95

﻿SARTÉN DE FREIR, CON REVESTIMIENTO 
ANTIADHERENTE - SIN TAPA
–	 Recubrimiento antiadherente Teflon® Platinum Plus. 
–	 El mango es largo, se mantiene frío, y es de acero inoxidable.
–	 Mango fijado con remaches.

código pared (mm) mm €

835456 0,6 ø215x(H)52 31,95
835401 0,7 ø240x(H)45 39,95
835500 0,7 ø280x(H)50 47,95
835609 0,7 ø320x(H)55 58,95

﻿ADAPTADOR PARA REJILLAS  
DE SOPORTE DE RECIPIENTES
–	 Para colocar recipientes pequeños en rejillas  

de soporte grandes.
código mm €

839997 255x255x(H)25 6,15

N

N

﻿ Yu﻿

﻿ NLCDEG﻿
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836026

837306

836309

839409

Precios sin IVA

﻿OLLA ALTA - CON TAPA﻿
código litros pared (mm) mm €

837108 2,8 0,6 ø160x(H)140 28,95
837207 5 0,6 ø200x(H)160 38,95
837306 9 0,7 ø240x(H)200 56,95
837405 13,5 0,7 ø280x(H)220 72,95
837603 21 0,8 ø320x(H)270 103,50
837139 32 1 ø360x(H)320 130,00
837146 45 1 ø400x(H)360 187,00

﻿SARTÉN PARA SALTEAR - SIN TAPA
–	 El mango es largo, se mantiene frío, y es de acero inoxidable.

﻿código ﻿litros ﻿pared (mm) ﻿mm ﻿€

﻿839300 ﻿1 ﻿0,6 ﻿ø160x(H)60 15,95
﻿839409 ﻿1,7 ﻿0,6 ﻿ø200x(H)65 19,95

﻿OLLA MEDIANA - CON TAPA﻿
﻿código ﻿litros ﻿pared (mm) ﻿mm ﻿€

﻿836101 ﻿1,9 ﻿0,6 ﻿ø160x(H)95 25,95
﻿836200 ﻿3,5 ﻿0,6 ﻿ø200x(H)115 31,95
﻿836309 ﻿6 ﻿0,6 ﻿ø240x(H)135 42,95
﻿836408 ﻿9,5 ﻿0,7 ﻿ø280x(H)155 55,95
﻿836507 ﻿15 ﻿0,8 ﻿ø320x(H)190 77,95

﻿OLLA BAJA - CON TAPA﻿
﻿código ﻿litros ﻿pared (mm) ﻿mm ﻿€

﻿836002 ﻿1,5 ﻿0,6 ﻿ø160x(H)75 23,95
﻿836019 ﻿2,9 ﻿0,6 ﻿ø200x(H)95 30,95
﻿836026 ﻿4,9 ﻿0,6 ﻿ø240x(H)110 38,95
﻿836033 ﻿7,3 ﻿0,7 ﻿ø280x(H)120 48,95
﻿836040 ﻿12 ﻿0,8 ﻿ø320x(H)150 69,95

–	 Parte inferior tipo sándwich encapsulado. 
–	 Combina la distribución del calor del aluminio con la durabilidad  

y las propiedades magnéticas del acero para permitir la cocción  
por inducción. 

–	 Acabado satinado de todas las superficies exteriores. 
–	 Las asas de acero fijadas con soldadura multipunto permanecen  

lo suficientemente frías como para tocarlas.

﻿acero inoxidable

aluminio

acero inoxidable 18/0.

Ver el vídeo

SERIE DE CACEROLAS KITCHEN LINE

N
N
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838105

837726

837771

837832

837665

838501

Precios sin IVA

﻿SARTÉN DE FREÍR - SIN TAPA
–	 El mango es largo, se mantiene frío, y es de acero inoxidable.

código pared (mm) mm €

837153 0,6 ø200x(H)45 19,95
838501 0,6 ø240x(H)50 23,95
838600 0,6 ø280x(H)50 29,95
838617 0,7 ø320x(H)50 37,95

TAPAS PARA OLLAS Y SARTENES
código mm €

837818 ø160 7,95
837825 ø200 8,95
837832 ø240 10,95
837849 ø280 11,95
837856 ø320 15,95
837863 ø360 18,95
837870 ø400 20,95

OLLA ALTA - SIN TAPA
código litros pared (mm) mm €

837757 2,8 0,6 ø160x(H)140 21,95
837764 5 0,6 ø215x(H)164 30,95
837771 9 0,6 ø240x(H)200 43,95
837788 13,5 0,7 ø280x(H)220 60,95
837795 21 0,8 ø320x(H)270 83,95
837115 32 1 ø360x(H)320 111,00
837122 45 1 ø400x(H)360 164,50

OLLA MEDIANA - SIN TAPA
código litros pared (mm) mm €

837696 1,9 0,6 ø160x(H)95 18,95
837719 3,5 0,6 ø200x(H)115 24,95
837726 6 0,6 ø240x(H)135 33,95
837733 9,5 0,7 ø280x(H)155 42,95
837740 15 0,8 ø320x(H)190 58,95

﻿CACEROLA BAJA - SIN TAPA﻿
código litros pared (mm) mm €

837641 1,5 0,6 ø160x(H)75 17,95
837658 2,9 0,6 ø200x(H)95 22,95
837665 4,9 0,6 ø240x(H)110 28,95
837672 7,3 0,7 ø280x(H)120 35,95
837689 12 0,8 ø320x(H)150 51,95

﻿CAZO (SIN TAPA)
–	 Mango hueco largo de acero inoxidable.

﻿código ﻿litros ﻿pared (mm) ﻿mm ﻿€

﻿838105 ﻿1,5 ﻿0,6 ﻿ø160x(H)75 17,95
﻿838204 ﻿2,9 ﻿0,6 ﻿ø200x(H)95 22,95
﻿838303 ﻿4,9 ﻿0,6 ﻿ø240x(H)110 29,95

N

N
N

N
N
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832844

832899

836514

Precios sin IVA

﻿Base de tipo sándwich ﻿Mango remachado ﻿Las asas no se calientan

﻿acero inoxidable 304

aluminio 4 mm
acero inoxidable 430,  

mín. 0,5 mm

﻿SERIE DE CACEROLAS BUDGET LINE
–	 Su base tipo sándwich (acero inoxidable/aluminio/acero  

inoxidable 18/0) combina la distribución del calor del aluminio 
con la resistencia y las propiedades magnéticas del acero  
inoxidable para permitir la cocción por inducción. 

–	 Acabado satinado en todas las superficies exteriores. 
–	 Asas remachadas de acero inoxidable que no se calientan.

﻿OLLA CON TAPA
–	 Tapa con orificios para liberar el vapor.

código litros pared (mm) mm €

832882 17 0,8 ø280x(H)280 81,95
832899 21 0,8 ø300x(H)300 87,95
834206 25 0,8 ø345x(H)350 101,00
834404 36 1 ø360x(H)360 129,50
834701 50 1 ø400x(H)400 153,00
834909 71 1 ø450x(H)450 188,50
835104 98 1 ø500x(H)500 253,50

﻿OLLA MEDIANA - CON TAPA
–	 Tapa con orificios para liberar el vapor.

código litros pared (mm) mm €

832820 9 0,8 ø250x(H)180 63,95
832837 14 0,8 ø300x(H)200 81,95
832844 23 1 ø350x(H)240 108,00
832851 32 1 ø400x(H)260 133,50

﻿OLLA PARA GUISOS CON TAPA
código litros mm €

836514 14,1 ø360x(H)139 70,95
836521 15,8 ø380x(H)139 83,95

Ideal para 
estofados

﻿ NIJCDEG﻿
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833032

508503

833506
 833100

Precios sin IVA

Con gancho adicional 
para sujetar la cesta 
mientras escurre

Ver el vídeo

﻿CESTA PARA COCER PASTA
–	 Apta para olla de Ø 360 mm (831700). 
–	 Con gancho adicional para sujetar la cesta mientras escurre.

código litros mm €

833506 1,5 160x160x(H)230 55,85

﻿BANDEJA PARA ASAR
–	 Con agarraderas. 
–	 Solo apta para hornos, no para  

calentamiento por contacto directo.
código mm €

508503 310x240x(H)50 16,25
508510 385x275x(H)60 19,80
508527 430x310x(H)60 25,95

﻿OLLA PARA ESPÁRRAGOS Y PASTA XL
–	 Su altura extra permite cocinar al vapor espárragos extralargos. 
–	 También puede utilizarse para cocinar al vapor otras verduras 

o pescado, para cocer pasta, mantener el calor de los perritos 
calientes, etc. 

–	 El juego incluye la olla, la cesta vaporera y la tapa.
código litros pared (mm) mm €

833100 5,5 0,6 ø162x(H)280 55,25

﻿CAZUELA PARA COCCIÓN AL BAÑO MARÍA
–	 De pared doble, con depósito para el agua. 
–	 Llene el depósito con agua para derretir chocolate al baño 

María. 
–	 Con mango de acero inoxidable.

código litros mm €

833032 1 330x165x(H)95 24,65

﻿ L﻿

﻿ Iu﻿
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626825
626863

626849

626887

626832

626870
626856

Precios sin IVA

626894

código color litros mm €

626856 Rojo 0,27 130x100x(H)48 29,25
626894 Negro 0,27 130x100x(H)48 28,95
626832 Rojo 3,7 317x240x(H)105 77,35
626870 Negro 3,7 317x240x(H)105 76,95
626849 Rojo 4,4 365x290x(H)115 81,25
626887 Negro 4,4 365x290x(H)115 80,95
626825 Rojo 6,88 405x255x(H)134 129,35
626863 Negro 6,88 405x255x(H)134 129,50

﻿CAZUELA DE HIERRO FUNDIDO ESMALTADO
–	 Hecha de hierro fundido, con recubrimiento exterior de esmalte 

rojo.
–	 Tapa con protuberancias en el interior que obligan a las gotas de 

agua (vapor) a retroceder, manteniendo la humedad y el aroma 
del plato.

–	 Adecuado para todas las fuentes de calor, incluida la inducción.
–	 No apto para el lavavajillas.
–	 Disponible en diferentes tamaños; el más pequeño se puede 

utilizar como plato para servir (código: 626856, 626894).

NEW

﻿ CDEGuBt﻿
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Precios sin IVA

611029

611012

611036

611043

470534

﻿SOPORTE PARA TAPA
–	 Hecho de acero inoxidable.
–	 Recubrimiento antideslizante.
–	 Apto para el lavavajillas.

código mm €

470534 224x52x(H)105 12,95

﻿CACEROLA CON REVESTIMIENTO 
ANTIADHERENTE
–	 Fabricado en aluminio fundido a presión con un revestimiento 

resistente al calor.
–	 Revestimiento antiadherente de PTFE.
–	 Asas de acero inoxidable.
–	 Adecuado para su uso en cocinas de gas, inducción,  

eléctricas y vitrocerámicas.
–	 Base de inducción.
–	 Apto para el lavavajillas.
–	 La cacerola es apta para el horno. La tapa no es apta para el horno.

código litros mm €

611012 4,3 425x332x(H)70 45,50
611029 7 367x290x(H)122 41,60
611036 7,5 387x310x(H)130 44,85
611043 9 405x332x(H)138 53,30

NEW

NEW

﻿ I﻿

﻿ NCD﻿ 
EGu﻿
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Precios sin IVA

Capa superior: Refuerzo de la capa 
antiadherente y superficie brillante

Capa de imprimación: anticorrosión  
y antiimpactos; ofrece una mayor 
durabilidad de los revestimientos

Capa intermedia: Xylan Whitford® 
antiadherente

Capa de titanio: antirrayaduras  
y antiabrasión

Base de la cacerola  
de aluminio

Base de inducción

﻿PARRILLA PARA COCINAS  
DE INDUCCIÓN﻿

código mm €

629130 390x260x(H)35 32,45

﻿SARTÉN DE FREIR CON FONDO  
DE INDUCCIÓN﻿

código ø fondo (mm) mm €

629154 190 ø250x(H)50 49,35
629253 220 ø290x(H)55 62,35
629345 260 ø330x(H)60 71,45

﻿SARTENES DE ALUMINIO FUNDIDO 
‘TITANIUM PROFESSIONAL’
–	 Hecho de aluminio fundido, apto para todas las fuentes de calor 

e incluso apto para su uso en hornos (hasta 250 °C). 
–	 El aluminio fundido es un excelente conductor del calor,  

por lo que la sartén está rápidamente lista para su uso. 
–	 El mango está hecho de acero inoxidable 18/10 y permanece  

frío durante su uso. 
–	 El recubrimiento antiadherente ‘Teflon™ Platinum Plus’ tiene  

una alta resistencia a la temperatura (hasta 250°C). 
–	 El recubrimiento se aplica en tres capas, lo que aumenta  

la resistencia al desgaste y hace que la sartén sea ideal para  
un uso intensivo. 

–	 Muy fácil de limpiar después de su uso.

﻿ NCDEGuB﻿

﻿ NCDEGuB﻿
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629604 629413

629505839010

629802

629208

Precios sin IVA

Refuerzo de la superficie  
antiadherente y brillante

Capa de imprimación: anticorrosión 
y antiimpactos; ofrece una mayor 
durabilidad de los revestimientos

Capa intermedia: Xylan Whitford® 
antiadherente

Capa de titanio: antirrayaduras  
y antiabrasión

Base de la cacerola  
de aluminio

﻿SARTÉN WOK TITANIUM PROFESSIONAL﻿
código ø fondo (mm) mm €

839010 157 ø320x(H)100 64,95

﻿SARTÉN PARA CREPES 
TITANIUM PROFESSIONAL﻿

código ø fondo 
(mm)

mm €

629413 260 ø320x(H)20 57,15

﻿SARTÉN DE FRÍR PESCADO - 
OVAL TITANIUM PROFESSIONAL﻿

código ø fondo 
(mm)

mm €

629604 175 400x275x(H)35 58,85

﻿SARTÉN DE PARRILLA - 
SUPERFICIE ACANALADA 
TITANIUM PROFESSIONAL﻿

código ø fondo 
(mm)

mm €

629802 220 550x290x(H)55 55,60

﻿SARTÉN PARA  
SALTEAR TITANIUM PROFESSIONAL﻿

código ø fondo (mm) mm €

629505 225 ø280x(H)85 51,35

﻿SARTÉN DE FREÍR TITANIUM 
PROFESSIONAL﻿

código ø fondo (mm) mm €

629109 180 ø240x(H)55 43,25
629307 260 ø320x(H)55 57,85
629208 220 ø280x(H)55 50,05
629352 300 ø360x(H)55 79,25
629390 340 ø400x(H)55 96,85

SARTENES DE ALUMINIO FUNDIDO 
‘TITANIUM PROFESSIONAL’
–	 Hecho de aluminio fundido, apto para todas las fuentes  

de calor excepto la de inducción e incluso apto para su uso  
en hornos (hasta 250°C). 

–	 El aluminio fundido es un excelente conductor del calor,  
por lo que la sartén está rápidamente lista para su uso. 

–	 El mango está hecho de acero inoxidable 18/10 y permanece 
frío durante su uso. 

–	 El recubrimiento antiadherente Whitford® Xylan tiene una alta 
resistencia a la temperatura (hasta 250 °C). 

–	 La adhesión del recubrimiento antiadherente se mejora  
mediante una capa de titanio entre el aluminio y el recubrimiento. 

–	 Este procedimiento de doble capa mejora la vida útil del recu-
brimiento y proporciona resistencia adicional a los arañazos. 

–	 Muy fácil de limpiar después de su uso.

﻿ NCDEHB﻿
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627747 627686 627716

627631

Precios sin IVA

La capa intermedia mejora las 
propiedades adhesivas de las 
demás capas

Imprimación de refuerzo

Capa superior 
antiadherente duradera

Base de la cacerola 
de aluminio

Base de inducción
﻿SARTÉN DE FREÍR﻿

código ø fondo (mm) mm €

627600 140 ø200x(H)40 19,20
627617 180 ø240x(H)42 24,40
627662 200 ø260x(H)45 27,95
627624 220 ø280x(H)50 32,45
627631 260 ø320x(H)50 41,25
627648 280 ø360x(H)50 50,40
627655 300 ø390x(H)50 63,65

﻿SARTÉN DE FREÍR PESCADO 
- OVAL﻿

código ø fondo 
(mm)

mm €

627716 185 280x400x(H)55 58,85

﻿SARTÉN WOK﻿
código ø fondo 

(mm)
mm €

627730 210 ø280x(H)75 39,35
627747 210 ø320x(H)95 50,65

﻿SARTÉN PARA CREPES﻿
código ø fondo 

(mm)
mm €

627679 240 ø280x(H)25 27,95
627686 280 ø320x(H)20 36,35

﻿SARTENES DE ALUMINIO ‘MARBLE PROFESSIONAL’
–	 Fabricadas con aluminio resistente, adecuado para todas las fuentes  

de calor, incluso para uso en hornos. 
–	 El aluminio ofrece una conducción del calor uniforme; la sartén está lista 

para su uso rápidamente. 
–	 El mango está fabricado en acero revestido con epoxi. 
–	 El revestimiento antiadherente ‘Marble’ ofrece resistencia a altas  

temperaturas (hasta 260 °C). 
–	 El revestimiento se aplica en tres capas y es resistente al desgaste. 
–	 De fácil limpieza tras su uso.

﻿ NCDEGB﻿
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Precios sin IVA

Capa superior 
antiadherente 

duradera

Base de la cacerola 
de aluminio

Base de inducción

﻿Mango aislado

La capa intermedia mejora  
las propiedades adhesivas  
de las demás capas

﻿Imprimación de refuerzo

﻿SARTENES DE ALUMINIO ‘PLATINUM PROFESSIONAL’
–	 Fabricada en aluminio resistente, adecuado para todas las fuentes de calor. 
–	 El aluminio destaca en la conducción del calor; la sartén está lista para  

su uso rápidamente. 
–	 Mango de acero inoxidable con empuñadura de silicona aislante para  

un buen agarre. 
–	 El revestimiento antiadherente ‘Teflon™ Platinum Plus’ ofrece resistencia  

a altas temperaturas (hasta 260 °C). 
–	 El revestimiento se aplica en tres capas, lo que aumenta la resistencia  

al desgaste y lo hace ideal para un uso intensivo. 
–	 De fácil limpieza tras su uso.

﻿SARTENES DE FREÍR﻿
código ø fondo 

(mm)
mm €

621103 140 ø200x(H)44 33,75
621110 180 ø240x(H)50 41,55
621127 200 ø260x(H)52 46,75
621134 200 ø280x(H)52 54,55
621158 215 ø320x(H)60 64,35

﻿PAELLERA
–	 Hechos de acero al carbono.
–	 Con 2 asas.
–	 No apta para el lavavajillas.

código adecuado para la 
parrilla de gas

mm €

622094 ø300x(H)110 11,95
622100 ø340x(H)40 14,95
622117 ø380x(H)120 20,95
622216 ø420x(H)120 24,95
622308 ø460x(H)40 28,95
622353 ø550x(H)100 51,95
622407  Fiesta 146002 ø600x(H)40 57,95
622605  Fiesta 146804 ø800x(H)50 142,50

﻿ NCDEGB﻿

﻿ ZEB﻿
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Precios sin IVA

628003

627976

628058

627945

627983

﻿WOKS Y SARTENES DE ACERO AL CARBONO
–	 Hechos de acero al carbono.
–	 Aptos para todo tipo de cocinas, incluyendo de inducción.
–	 No aptos para el lavavajillas.
–	 NOTA: deben aceitarse antes de usar.

﻿SARTÉN PARA FREÍR
–	 Mango ergonómico de acero al carbono con orificio para colgar.
–	 Se puede utilizar en un horno a una temperatura de hasta 220 °C.

código ø fondo (mm) mm €

628058 254 ø327x593 36,75

﻿SARTÉN PARA SERVIR
–	 Sartén de acero al carbono.
–	 Dos asas de acero inoxidable.
–	 Se puede utilizar en el horno a una temperatura de hasta 250 °C.

código ø fondo (mm) mm €

627914 95 ø144x170 14,65
627921 110 ø164x195 15,95
627938 125 ø184x216 17,25
627945 140 ø204x240 18,85
627952 170 ø243x280 22,45
627969 185 ø264x297 24,40

PARRILLA CUADRADA
–	 Superficie acanalada.
–	 Mango ergonómico de acero al carbono con orificio para colgar.
–	 Con una boquilla para verter fácilmente el exceso de aceite.
–	 Se puede utilizar en el horno a una temperatura de hasta 220 °C.

code mm €

627983 480x282x(H)80 33,50

﻿SARTÉN PARA CREPES
–	 Mango ergonómico de acero al carbono con orificio para colgar.
–	 Fondo plano, perfecto para hacer crepes y también tortillas.
–	 Se puede utilizar en un horno a una temperatura de hasta 220 °C.

código ø fondo (mm) mm €

627976 255 520x282x(H)85 28,30

﻿SARTÉN PARA FREÍR
–	 Mango ergonómico de acero al carbono con orificio para colgar.
–	 Se puede utilizar en un horno a una temperatura de hasta 220 °C.

código ø fondo (mm) mm €

628003 156 ø204x385 19,45
628010 186 ø244x470 22,75
628027 205 ø264x490 25,05
628034 230 ø282x504 27,00
628041 238 ø306x530 29,60

﻿ CDEGuB﻿
NEW
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Precios sin IVA

627990 627907

﻿WOK
–	 Mango ergonómico de acero al carbono con orificio para colgar.
–	 Se puede utilizar en un horno a una temperatura de hasta 220 °C.

código ø fondo (mm) mm €

627990 180 ø304x530 34,15

﻿WOK CON MANGO DE MADERA
–	 Mangos hechos de madera de caucho montados en un núcleo  

de acero, uno con un orificio para colgar.
código ø fondo (mm) mm €

627907 110 ø324x565 54,55

Paso 1
Antes del primer uso, lave la sartén con agua 
caliente y jabón utilizando una esponja.

Paso 2
Seque completamente antes de usar.

Paso 3
Ponga la sartén al fuego y agregue aceite. 
Evite el sobrecalentamiento.

Paso 4
Para la limpieza, utilice agua caliente corriente  
y una esponja o cepillo. Seque inmediatamente.

Paso 5
Unte ligeramente la sartén con aceite antes  
de almacenarla para fortalecer la capa antiad-
herente natural.

Paso 6
Para eliminar residuos quemados, frote la sartén 
con sal y papel de cocina. Nunca la deje en remojo 
ni la introduzca en el lavavajillas.

GUÍA PASO A PASO

﻿ CDEGuB﻿NEW
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 629529

 629499

629420 – 629475

 629482

Precios sin IVA

﻿SARTÉN PARA CREPS
–	 Está especialmente diseñada para deslizar fácilmente los creps.

código mm €

629499 ø290x(H)100 29,95

﻿SARTÉN PARA TORTITAS
–	 Ángulo inferior afilado diseñado para dar la vuelta a las tortitas.

código mm €

629512 ø120x(H)100 10,95
629529 ø140x(H)100 12,95
629536 ø180x(H)100 14,95

﻿SARTÉN LYONNAISE
–	 Clásica sartén redonda de acero al carbono tipo lyonnaise.
–	 Perfecto para una variedad de técnicas de cocción, desde dorar  

y freír hasta sellar y saltear.
–	 Ligera y fácil de manejar, perfecta para cocinar a diario.
–	 Desarrolla una superficie antiadherente natural con el tiempo  

a través del curado.
–	 Se calienta rápidamente: excelente para sellar y caramelizar.
–	 Asa de estilo francés para un agarre cómodo.
–	 Equipado con un orificio para colgar que facilita el almacenamiento.
–	 Se puede utilizar en un horno durante un máximo de 10 minutos 

a una temperatura máxima de 200 °C.
código mm €

629420 ø210x(H)100 19,95
629437 ø220x(H)100 21,95
629444 ø240x(H)100 23,95
629451 ø270x(H)130 26,95
629468 ø280x(H)130 31,95
629475 ø320x(H)130 35,95
629482 ø360x(H)140 48,95

–	 Hechas de acero al carbono.
–	 Mango ergonómico de acero al carbono con orificio para colgar.
–	 Adecuadas para diversas fuentes de calor, como inducción, gas, 

electricidad y cerámica.
–	 No aptas para el lavavajillas. 

–	 Excelente conductividad térmica.
–	 Construcción sólida, vida útil muy larga.
–	 Nota: Deben curarse antes de su uso.

﻿SARTENES DE ACERO AL CARBONO

NEW

NEW

NEW

﻿ CDEGuB﻿
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628614

628805

Precios sin IVA

Ver el vídeo

﻿SARTÉN DE FREÍR﻿
código ø fondo (mm) mm €

628638 180 ø240x(H)45 23,35
628614 220 ø280x(H)50 29,85
628706 240 ø300x(H)50 32,45
628621 260 ø320x(H)50 37,65

﻿SARTÉN PARA CREPES﻿
código ø fondo (mm) mm €

628805 200 ø230x(H)25 18,15

﻿SARTENES DE ACERO CLÁSICO
–	 Sartenes tradicionales de acero laminado. 
–	 Las sartenes favoritas de los maestros de la cocina. 
–	 Simplicidad, calidad, firmeza y versatilidad, carac-

terísticas valoradas por muchas generaciones.

Paso 2
Coja un paño de cocina  
y frote con cuidado  
la mezcla por el interior  
de la cacerola.

Paso 4
Para eliminar dicho residuo, 
eche sal en abundancia en la 
cacerola y frótela por el  
interior con un paño de  
cocina. No realice esta 
operación con la cacerola 
al fuego.

Paso 6
Engrase la cacerola con 
aceite con ayuda de un  
paño de cocina limpio. 
La cacerola está lista para  
su primer uso o para 
guardarla.

Paso 3
Después de frotar bien 
la cacerola, vacíela. En 
el interior de la cacerola 
quedará el residuo de las 
pieles de patata.

ANTES DEL PRIMER USO

Paso 5
Retire la sal sucia, pase un 
trapo limpio por la cacerola  
y vierta una capa fina de 
aceite en su interior.

Paso 1
Eche el aceite de cocción  
en la cacerola y caliéntela.  
Eche las pieles de patata  
y mucha sal y sofríalas.

﻿ ZCDEGBm﻿
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Precios sin IVA

629925

﻿SARTÉN DE HIERRO FUNDIDO
–	 Con 2 vertederas, 1 a cada lado.
–	 Mango grande con orificio para colgar.
–	 Disponible en 3 tamaños (629314, 629321, 

629338).
código mm €

629314 ø165x(H)35 12,35
629321 ø200x(H)40 16,25
629338 ø250x(H)40 20,75

﻿SARTÉN DE HIERRO FUNDIDO PARA 
PARRILLA REDONDA
–	 Mango realizado en acero inoxidable

código mm €

629925 510x274x(H)27 30,95

﻿ ZCDEGuB﻿

﻿ CDEGuB﻿

NEW
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Precios sin IVA

629369

629376

629383

629932

629291

﻿BANDEJA DE HIERRO FUNDIDO CON BASE 
DE MADERA Y AGARRE
–	 Fuente y mango de agarre hechos de hierro fundido.
–	 Base de madera de abedul.
–	 Bandeja apta para el horno.
–	 Con asa desmontable.
–	 El conjunto no es apto para el lavavajillas.

código mm €

629383 280x140x(H)30 22,45

﻿CACEROLA DE HIERRO FUNDIDO
–	 Conjunto completo con tapa y asa.
–	 El mango es ideal para remover y colgarla sobre el fuego.

código litros pared (mm) mm €

629376 7,2 4 ø310x(H)155 71,45

﻿CACEROLA DE HIERRO FUNDIDO
–	 Conjunto completo con tapa y asa.
–	 El mango es ideal para mover y colgar el recipiente encima 

del fuego.
–	 3 patas: diseño tradicional procedente de Sudáfrica.

código mm €

629291 ø245x(H)280 64,35

﻿SARTÉN DE HIERRO FUNDIDO PARA 
PARRILLA CUADRADA
–	 Mango realizado en acero inoxidable

código mm €

629932 230x230x(H)25 21,95

﻿PARRILLA DE HIERRO FUNDIDO
–	 Superficie acanalada para asar a la parrilla.
–	 Con una vertedera para verter fácilmente el exceso de aceite/grasa.
–	 Mango con un orificio para colgar.

código mm €

629369 250x250x(H)50 27,25

﻿ ZCDEGuB﻿ ﻿ CDEGuB﻿

﻿ CDEGuB﻿
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625804

625705

625057

839003

Precios sin IVA

18/8 acero inoxidable (0,4 mm) 

18/0 acero inoxidable (0,5 mm)
aluminio (1,5 mm)

CAZUELA PARA SOPAS Y SALSAS - 
CON TAPA
–	 Esmaltada. 
–	 Reborde saliente de acero inoxidable. 
–	 Tapa baja.

código - litros mm €

625804 azul 0,6 ø120x(H)95 13,65
625705 negro 0,8 ø140x(H)110 14,95

﻿SARTÉN WOK DE 3 CAPAS - SIN TAPA
–	 Construcción de 3 capas que intercala una capa 

de aluminio (1,5 mm) entre una capa exterior de 
acero inoxidable 18/0 (0,5 mm) y una capa interior 
de acero inoxidable 18/8 (0,4 mm) desde la base 
hasta el borde. 

–	 Calentamiento rápido y excelente distribución del 
calor. 

–	 Muy duradero gracias a su alta resistencia al 
desgaste. 

–	 Mango largo y hueco de acero inoxidable. 
–	 Fondo plano de Ø 145 mm.

código mm €

839003 ø360x(H)90 97,50

﻿CAZUELA PARA MEJILLONES -  
CON TAPA
–	 Esmaltado negro. 
–	 Reborde saliente de acero inoxidable.

código max. contenidos 
en kg.

litros mm €

625002 1 2,5 ø200x(H)180 16,55
625057 1,5 3,4 ø220x(H)195 20,15
625101 2 5,2 ø260x(H)210 27,95

﻿OLLAS PARA MEJILLONES Y SALSAS﻿

﻿ IE﻿

﻿ NJLCDEG﻿
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622858622742

Precios sin IVA

622551

622544

622537

622520

622513

﻿CACEROLA ESMALTADA
–	 Hechos de acero al carbono.
–	 Acabado esmaltado.
–	 2 asas.
–	 Adecuado para cocinas de gas, vitrocerámica y eléctricas.
–	 Apta para el lavavajillas.

código mm €

622551 ø200x(H)45 12,95
622544 ø160x(H)45 10,95
622537 ø140x(H)45 10,95
622520 ø120x(H)40 8,95
622513 ø100x(H)40 7,95

﻿PAELLERAS ESMALTADAS
–	 Modelo hondo. 
–	 Chapa de acero esmaltado.

código mm €

622810 ø145x(H)40 9,50
622827 ø170x(H)40 10,35
622834 ø185x(H)43 11,70
622841 ø205x(H)57 11,50
622858 ø245x(H)70 12,95

﻿PAELLERA ESMALTADA
–	 Con dos asas cómodas.
–	 Hecho de acero esmaltado.

código mm €

622704 ø100x(H)20 7,30
622711 ø120x(H)25 7,75
622728 ø150x(H)27 9,60
622735 ø200x(H)36 11,65
622742 ø240x(H)40 12,50
622773 ø300x(H)50 22,95
622780 ø340x(H)50 28,95

NEW

N
N

﻿ ZCDE﻿
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GN GASTRONORM

RECIPIENTES  
GASTRONORM 

PROFI LINE

RECIPIENTES 
GASTRONORM 
KITCHEN LINE

RECIPIENTES 
GASTRONORM 
BUDGET LINE

RECIPIENTES  
GASTRONORM  

DE POLICARBONATO 
TRANSPARENTE

RECIPIENTES 
GASTRONORM  

DE POLICARBONATO

RECIPIENTES  
GASTRONORM 

DE POLIPROPILENO

RECIPIENTES  
DE ALMACENAMIENTO CON 

CERTIFICACIÓN HACCP
RECIPIENTES 

DE PORCELANA
APTO PARA:
Hornos de convección ✔ ✔ ✔ ✔

Sistema baño María ✔ ✔ ✔

Calientaplatos ✔ ✔ ✔

Refrigeradores ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Almacenaje para 
alimentos ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Limpieza en lavavajillas ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

PROPIEDADES:
Usar a temperaturas -40°C / 300°C -40°C / 300°C -40°C / 300°C -40°C / 110°C -40°C / 110°C -40°C / 80°C -40°C / 80°C under 600°C
Apilable ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

COMPOSICIÓN:
Hecho de acero inoxidable 18/10 acero inoxidable acero inoxidable policarbonato policarbonato polipropileno polipropileno porcelain
Espesor (mm) 0,7–0,8 0,6–0,7 0,6–0,7 2–3 2-3 2-2,9 2-2,9
Alturas disponibles (mm) 20 hasta 200 20 hasta 200 20 hasta 200 65 hasta 200 65 hasta 150 100 hasta 200 65 hasta 200 20 hasta 65

ACCESORIOS:
Recipientes perforados ✔ ✔

Tapas ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Tapas con bordes de 
silicona ✔ ✔ ✔ ✔

Tapas con hendidura 
para cuchara ✔ ✔

Bandeja escurridor ✔ ✔

Barra adaptadora ✔ ✔ ✔

INFORMACIÓN ADICIONAL:
Limpieza fácil ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Grabados de tamaño 
Gastronorm ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Con escala de capacidad ✔ ✔ ✔ ✔

No absorbe olores ni 
sabores ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Cumple con las más 
estrictas normativas  

de contacto alimentario 
(para hospitales)

•
Excelente resistencia  

a la corrosión (resistente 
contra sal y ácido)

•
Radio reducido para 

asegurar contenido máximo
•

Muy fuerte y duradero

Esquinas reforzadas 
para mayor fuerza

•
Con uso adecuado 

resistente a la 
corrosión

Con uso adecuado 
resistente  

a la corrosión

Resistente a altos  
impactos,  

muy duradero
•

Material cristalino

Ideal para presentar
•

Resistente a altos impactos, 
muy duradero

Material transparente Con etiqueta HACCP  
integrada para realizar  

el seguimiento de almacenaje 
de alimentos

•
Material transparente

•
Tapas de colores acorde  
con HACCP se venden  

por separado

Tipo de porcelana especial,  
el más resistente disponible

•
Resistencia de choque térmico, 

capaz de soportar cambios  
de temperatura extremos

•
Resistencia a fuertes impactos  

y desgaste, siendo aún  
así relativamente ligero

•
Blanco altamente  

puro y brillante

52



RECIPIENTES  
GASTRONORM 

PROFI LINE

RECIPIENTES 
GASTRONORM 
KITCHEN LINE

RECIPIENTES 
GASTRONORM 
BUDGET LINE

RECIPIENTES  
GASTRONORM  

DE POLICARBONATO 
TRANSPARENTE

RECIPIENTES 
GASTRONORM  

DE POLICARBONATO

RECIPIENTES  
GASTRONORM 

DE POLIPROPILENO

RECIPIENTES  
DE ALMACENAMIENTO CON 

CERTIFICACIÓN HACCP
RECIPIENTES 

DE PORCELANA
APTO PARA:
Hornos de convección ✔ ✔ ✔ ✔

Sistema baño María ✔ ✔ ✔

Calientaplatos ✔ ✔ ✔

Refrigeradores ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Almacenaje para 
alimentos ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Limpieza en lavavajillas ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

PROPIEDADES:
Usar a temperaturas -40°C / 300°C -40°C / 300°C -40°C / 300°C -40°C / 110°C -40°C / 110°C -40°C / 80°C -40°C / 80°C under 600°C
Apilable ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

COMPOSICIÓN:
Hecho de acero inoxidable 18/10 acero inoxidable acero inoxidable policarbonato policarbonato polipropileno polipropileno porcelain
Espesor (mm) 0,7–0,8 0,6–0,7 0,6–0,7 2–3 2-3 2-2,9 2-2,9
Alturas disponibles (mm) 20 hasta 200 20 hasta 200 20 hasta 200 65 hasta 200 65 hasta 150 100 hasta 200 65 hasta 200 20 hasta 65

ACCESORIOS:
Recipientes perforados ✔ ✔

Tapas ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Tapas con bordes de 
silicona ✔ ✔ ✔ ✔

Tapas con hendidura 
para cuchara ✔ ✔

Bandeja escurridor ✔ ✔

Barra adaptadora ✔ ✔ ✔

INFORMACIÓN ADICIONAL:
Limpieza fácil ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Grabados de tamaño 
Gastronorm ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Con escala de capacidad ✔ ✔ ✔ ✔

No absorbe olores ni 
sabores ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Cumple con las más 
estrictas normativas  

de contacto alimentario 
(para hospitales)

•
Excelente resistencia  

a la corrosión (resistente 
contra sal y ácido)

•
Radio reducido para 

asegurar contenido máximo
•

Muy fuerte y duradero

Esquinas reforzadas 
para mayor fuerza

•
Con uso adecuado 

resistente a la 
corrosión

Con uso adecuado 
resistente  

a la corrosión

Resistente a altos  
impactos,  

muy duradero
•

Material cristalino

Ideal para presentar
•

Resistente a altos impactos, 
muy duradero

Material transparente Con etiqueta HACCP  
integrada para realizar  

el seguimiento de almacenaje 
de alimentos

•
Material transparente

•
Tapas de colores acorde  
con HACCP se venden  

por separado

Tipo de porcelana especial,  
el más resistente disponible

•
Resistencia de choque térmico, 

capaz de soportar cambios  
de temperatura extremos

•
Resistencia a fuertes impactos  

y desgaste, siendo aún  
así relativamente ligero

•
Blanco altamente  

puro y brillante
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altura (mm)

              20                               40                          65                            100                            150                          200

GN 1/1
530x325 mm

GN 1/2
325x265 mm

GN 2/3
354x325 mm

GN 2/4
530x162 mm

GN 2/1
650x530 mm

GN 1/6
176x162 mm

GN 1/3
325x176 mm

GN 1/9
176x108 mm

GN 1/4
265x162 mm

SISTEMA GN (GASTRONORM)
	– Designación de los tamaños estándar de los contenedores utilizados en la industria alimentaria, 

determinada por la norma PN-EN 631-1:1996.
	– La estandarización de las dimensiones de los contenedores facilita su uso en diversos equipos 

de cocina que se diseñan en función de dichas dimensiones, por ejemplo: hornos, contenedores 
isotérmicos, armarios refrigerados, baños maría, carros de transporte.

DIMENSIONES DE LOS CONTENEDORES GN:
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GN 1/1

GN 1/2

GN 1/4

GN 1/4

GN 2/3 GN 1/3GN 1/1

GN 2/4

GN 1/4

GN 1/3 GN 1/9

GN 1/9

GN 1/9GN 1/6

GN 1/6

GN 1/4



801420 801529

801321801222801109

801666

MADE IN ITALY
MADE IN ITALY

Precios sin IVA

GN 2/1 GN 1/1 GN 2/3 GN 1/2 GN 1/3 GN 1/4 GN 1/6 GN 1/9
650x530 

mm
530x325 

mm
354x325 

mm
325x265 

mm
325x176 

mm
265x162 

mm
176x162 

mm
176x108 

mm

1/1 2/32/1

1/2 1/32/4

﻿Muy resistente y duradero

El radio interior reducido 
aumenta la capacidad máxima

Excelente resistencia  
contra la corrosión

Para uso a temperaturas  
de -40 °C / 300 °C

﻿RECIPIENTES GASTRONORM PROFI LINE
–	 Fabricados en acero inoxidable de primera calidad 18/10. 
–	 Diseño muy sólido. 
–	 Bordes lisos, fáciles de limpiar. 
–	 Pueden utilizarse en hornos de convección, refrigeradores,  

sistemas al baño María y calientaplatos.

﻿código ﻿litros ﻿espesor 
(mm)

﻿altura 
(mm)

﻿€

﻿801109 ﻿58 ﻿0,8 ﻿200 168,35
﻿801116 ﻿43 ﻿0,8 ﻿150 139,75
﻿801123 ﻿30 ﻿0,8 ﻿100 103,35
﻿801130 ﻿19 ﻿0,8 ﻿65 87,75
﻿801147 ﻿11 ﻿0,8 ﻿40 74,75
﻿801154 ﻿5,5 ﻿0,8 ﻿20 71,85

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

801840 8,6 0,7 150 60,45
801666 5,8 0,7 100 45,45
801857 4 0,7 65 31,15
801864 2,5 0,7 40 26,35
801871 1,2 0,7 20 19,80

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

801307 18 0,8 200 71,85
801314 13 0,8 150 59,50
801321 9 0,7 100 37,65
801338 5,5 0,7 65 28,30
801345 3 0,7 40 25,95
801352 1,5 0,7 20 23,05

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

801505 7,8 0,8 200 46,50
801512 5,7 0,7 150 33,75
801529 4 0,7 100 23,35
801536 2,5 0,7 65 19,45
801543 1,5 0,7 40 16,25
801550 0,8 0,7 20 14,00

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

801208 28 0,8 200 87,75
801215 21 0,8 150 74,75
801222 14 0,8 100 53,95
801239 9 0,8 65 40,00
801246 5 0,8 40 35,75
801253 2,5 0,8 20 30,90

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

801406 12,5 0,8 200 56,25
801413 9,5 0,7 150 43,25
801420 6,5 0,7 100 28,55
801437 4 0,7 65 23,35
801444 2 0,7 40 20,75
801451 1 0,7 20 16,85

﻿ Kum﻿
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Precios sin IVA

802328

802427 802526

801727 801826

802229

801628

  RECIPIENTES GASTRONORM PROFI LINE 
	– Fondo perforado.
	– Laterales perforados con una altura de 100 mm o más.

1/6

2/3

1/9

1/2

1/4

1/1

1/3

﻿código ﻿litros ﻿espesor 
(mm)

﻿altura 
(mm)

﻿€

﻿801604 ﻿5,5 ﻿0,8 ﻿200 37,40
﻿801611 ﻿4 ﻿0,7 ﻿150 29,25
﻿801628 ﻿2,8 ﻿0,7 ﻿100 20,75
﻿801635 ﻿1,8 ﻿0,7 ﻿65 17,25
﻿801642 ﻿1,7 ﻿0,7 ﻿40 15,55
﻿801659 ﻿0,9 ﻿0,7 ﻿20 12,70

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

801826 1 0,7 100 18,15
801833 0,6 0,7 65 12,95

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

801703 3,4 1 200 38,70
801710 2,4 0,8 150 24,65
801727 1,6 0,7 100 17,25
801734 1 0,7 65 14,00

﻿código ﻿litros ﻿espesor (mm) ﻿altura (mm) ﻿€

﻿802328 ﻿9 ﻿0,7 ﻿100 42,85

﻿código ﻿litros ﻿espesor (mm) ﻿altura (mm) ﻿€

﻿802335 ﻿5,5 ﻿0,7 ﻿65 29,85
﻿802342 ﻿3 ﻿0,7 ﻿40 27,00

	– Fondo perforado.

código litros espesor (mm) altura (mm) €

802427 6,5 0,7 100 32,20

código litros espesor (mm) altura (mm) €

802434 4 0,7 65 24,40
802441 2 0,7 40 21,80

	– Fondo perforado.

código litros espesor (mm) altura (mm) €

802502 7,8 0,7 200 51,95
802519 5,7 0,7 150 38,95
802526 4 0,7 100 25,95

código litros espesor (mm) altura (mm) €

802533 2,5 0,7 65 19,45
802540 1,2 0,7 40 16,25

	– Fondo perforado.

código litros espesor (mm) altura (mm) €

802236 9 0,8 65 42,85
802243 5 0,8 40 38,35
802168 2,5 0,8 20 33,75

código litros espesor (mm) altura (mm) €

802205 28 0,8 200 102,05
802212 21 0,8 150 86,15
802229 14 0,8 100 56,55

	– Fondo perforado.
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Precios sin IVA

804100 805114

802601

803202 803400 803509

804209 804322

Con hueco para 
la cuchara

﻿CONTENEDORES GN CON ASAS PLEGABLES

1/21/1 1/3

﻿TAPA GASTRONORM
–	 Se adapta a recipientes de policarbonato.

código espesor 
(mm)

GN mm €

804100 0,8 GN 1/1 530x325 31,85
804117 0,7 GN 2/3 354x325 21,15
804179 0,8 GN 2/4 530x162 20,75
804124 0,7 GN 1/2 265x325 17,25
804131 0,7 GN 1/3 325x176 12,70
804148 0,7 GN 1/4 265x162 10,70
804155 0,7 GN 1/6 176x162 8,60
804162 0,7 GN 1/9 176x108 7,75

﻿TAPA GASTRONORM CON BORDE 
DE SILICONA
–	 Con borde de silicona para un cierre 

hermético. 
–	 Solo apta para recipientes Gastronorm 

Profi Line y de policarbonato. 
–	 La estructura de tapa hermética permite 

mantener los alimentos frescos y evita 
pérdidas durante el transporte.

código GN mm €

802601 GN 1/1 530x325 74,75
802618 GN 2/3 354x325 53,95
802625 GN 1/2 265x325 48,75
802632 GN 1/3 325x176 37,40
802649 GN 1/4 265x162 30,90
802656 GN 1/6 176x162 27,95

﻿TAPA GASTRONORM CON 
ORIFICIO PARA LA CUCHARA.
–	 Se adapta a recipientes de policarbonato.

código espesor 
(mm)

GN mm €

805138 0,7 GN 1/3 325x176 14,65
805107 0,7 GN 1/1 530x325 33,75
805114 0,7 GN 2/3 354x325 23,05
805121 0,7 GN 1/2 265x325 19,20
805145 0,7 GN 1/4 265x162 12,35
805152 0,7 GN 1/6 176x162 10,35

﻿TAPA PARA CONTENEDORES 
GN CON HUECO PARA ASA

código GN mm €

804209 GN 1/1 530x325 30,95
804223 GN 1/2 265x325 19,95
804230 GN 1/3 325x176 15,95

﻿TAPA CON HUECO PARA ASA
código GN mm €

804322 GN 1/2 265x325 56,95
804339 GN 1/3 325x176 42,95

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

803202 28 0,8 200 82,95
803240 14 0,7 100 50,95

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

803509 7,8 0,8 200 48,95
803264 3,9 0,7 100 28,95

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

803400 12,5 0,8 200 56,95
803257 6,25 0,7 100 31,95

NEW

NEW NEW
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806432 806531 806630

806135 806234 806333

-40°C 300°C

Precios sin IVA

806722

GN 1/1 GN 2/3 GN 1/2 GN 1/3 GN 1/4 GN 1/6 GN 1/9
530x325 

mm
354x325 

mm
325x265 

mm
325x176 

mm
265x162 

mm
176x162 

mm
176x108 

mm

2/3

1/4

1/2

1/6

1/1

1/3

1/9

Para uso a temperaturas  
de -40°C / 300°C

Resistente a la corrosión  
(si se utiliza correctamente)

Espesor 0,6-0,7 mm

Extra fuerte debido  
a las esquinas 
reforzadas

﻿RECIPIENTES GASTRONORM KITCHEN LINE
–	 Extra fuertes gracias a sus esquinas reforzadas. 
–	 Tamaño Gastronorm grabado. 
–	 Bordes lisos, fáciles de limpiar. 
–	 Pueden utilizarse en hornos de convección, refrigeradores, 

sistemas al baño María y calientaplatos.

﻿código ﻿litros ﻿espesor 
(mm)

﻿altura 
(mm)

﻿€

﻿806159 ﻿28 ﻿0,7 ﻿200 31,95
﻿806142 ﻿21 ﻿0,7 ﻿150 25,95
﻿806135 ﻿14 ﻿0,6 ﻿100 17,95
﻿806128 ﻿9 ﻿0,6 ﻿65 12,95
﻿806111 ﻿5 ﻿0,6 ﻿40 11,95
﻿806104 ﻿2,5 ﻿0,6 ﻿20 9,95

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

806449 5,7 0,7 150 12,95
806456 7,8 0,7 200 16,95
806432 4 0,6 100 8,95
806425 2,5 0,6 65 5,95
806418 1,5 0,6 40 5,95
806401 0,6 0,6 20 4,95

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

806357 12,5 0,7 200 20,95
806340 9,5 0,7 150 16,95
806333 6,5 0,6 100 11,95
806326 4 0,6 65 7,95
806319 2 0,6 40 6,95
806302 1 0,6 20 5,95

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

806654 3,4 0,7 200 13,95
806647 2,4 0,7 150 8,95
806630 1,6 0,6 100 5,95
806623 1 0,6 65 4,95

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

806258 15,5 0,7 200 28,95
806241 13 0,7 150 22,95
806234 9 0,6 100 14,95
806227 5,5 0,6 65 10,95
806210 3 0,6 40 9,95
806203 1,5 0,6 20 8,95

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

806555 5,5 0,7 200 14,95
806548 4 0,7 150 11,95
806531 2,8 0,6 100 7,95
806524 1,8 0,6 65 5,95

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

806746 1,3 0,7 150 8,95
806739 1 0,7 100 5,95
806722 0,6 0,6 65 4,10

N
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806845 806937

807132 807224

808153

808108

806197 804322

 807606

804209

Precios sin IVA

807330

RECIPIENTES GASTRONORM KITCHEN LINE

	– Fondo perforado. 	– Fondo perforado.

2/3 1/21/1

﻿BANDEJA DE ESCURRIMIENTO 
PERFORADO PARA 
RECIPIENTES GN

código GN €

806197 GN 1/1 19,20
806296 GN 2/3 15,75
806395 GN 1/2 11,00
806494 GN 1/3 9,25
806593 GN 1/4 8,15
806692 GN 1/6 5,80

﻿TAPA GASTRONORM CON 
BORDE DE SILICONA
–	 Con borde de silicona para un sellado 

hermético. 
–	 El sellado hermético ayuda a mantener 

los alimentos frescos y evita fugas durante 
el transporte.

–	 Encaja en el contenedor Kitchen & Budget 
Line de Gastronorm, los contenedores 
deben tener una profundidad de más de  
65 mm para garantizar un sellado seguro.

código GN mm €

﻿807606 ﻿GN 1/1 ﻿530x325 42,25
﻿807613 ﻿GN 2/3 ﻿354x325 36,35
﻿807620 ﻿GN 1/2 ﻿265x325 27,25
﻿807637 ﻿GN 1/3 ﻿325x176 20,75
﻿807644 ﻿GN 1/4 ﻿265x162 17,90
﻿807651 ﻿GN 1/6 ﻿156x142 12,95

﻿TAPA GASTRONORM
código espesor 

(mm)
GN mm €

806814 0,7 GN 1/1 530x325 10,95
806821 0,7 GN 2/3 354x325 9,95
806838 0,7 GN 1/2 265x325 5,95
806845 0,7 GN 1/3 325x176 5,95
806852 0,7 GN 1/4 265x162 4,75
806869 0,7 GN 1/6 176x162 3,25
806876 0,7 GN 1/9 176x108 2,60

﻿TAPA GASTRONORM CON 
HUECO PARA LA CUCHARA.

código espesor 
(mm)

GN mm €

806913 0,7 GN 1/1 530x325 11,95
806920 0,7 GN 2/3 354x325 10,95
806937 0,7 GN 1/2 265x325 5,95
806944 0,7 GN 1/3 325x176 5,95
806951 0,7 GN 1/4 265x162 4,95
806968 0,7 GN 1/6 176x162 3,70
806975 0,7 GN 1/9 176x108 3,00

﻿código ﻿litros ﻿espesor 
(mm)

﻿altura 
(mm)

﻿€

﻿807132 ﻿14 ﻿0,6 ﻿100 23,75
﻿807125 ﻿9 ﻿0,6 ﻿65 18,95

﻿código ﻿litros ﻿espesor 
(mm)

﻿altura 
(mm)

﻿€

﻿807118 ﻿5 ﻿0,6 ﻿40 16,95

	– Fondo perforado.
	– Laterales perforados con una altura  

de 100 mm o más. código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

807224 5,5 0,6 65 14,95 código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

807330 6,5 0,6 100 14,95

código litros espesor 
(mm)

altura 
(mm)

€

807323 4 0,6 65 10,95

	– Diámetro de perforación 3 mm.
	– Fondo perforado.
	– Laterales perforados con una altura  

de 100 mm o más.

–	 Diámetro de perforación 3 mm.
–	 Fondo perforado.

﻿BARRA DE ADAPTACIÓN  
PARA RECIPIENTE GN
–	 Para adaptar pequeños recipientes GN  

en los baños María, calientaplatos, etc.
código GN mm €

808108 GN 1/2 325x22x(H)10 6,05
808153 GN 1/1 530x22x(H)10 6,45

﻿TAPA PARA CONTENEDORES 
GN CON HUECO PARA ASA

código GN mm €

804209 GN 1/1 530x325 30,95
804223 GN 1/2 265x325 19,95
804230 GN 1/3 325x176 15,95

﻿TAPA CON HUECO PARA ASA
código GN mm €

804322 GN 1/2 265x325 56,95
804339 GN 1/3 325x176 42,95

NEW
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800331

800430 800539 800638

-40°C 300°C

Precios sin IVA

800232800133

800737

GN 1/1 GN 2/3 GN 1/2 GN 1/3 GN 1/4 GN 1/6 GN 1/9
530x325 

mm
354x325 

mm
325x265 

mm
325x176 

mm
265x162 

mm
176x162 

mm
176x108 

mm

2/3

1/4

1/2

1/6

1/1

1/9

1/3

﻿Para uso a temperaturas  
de -40°C / 300°C

Espesor 0,6-0,7 mm

Resistente a la corrosión  
(si se utiliza correctamente)

﻿RECIPIENTES GASTRONORM BUDGET LINE
–	 Diseño muy sólido. 
–	 Bordes lisos, fáciles de limpiar. 
–	 Diseñados para uso en hornos de convección, refrigeradores,  

sistemas al baño María y calientaplatos.

﻿código ﻿litros ﻿altura (mm) ﻿€

﻿800157 ﻿28 ﻿200 28,95
﻿800140 ﻿21 ﻿150 22,95
﻿800133 ﻿14 ﻿100 15,95
﻿800126 ﻿9 ﻿65 11,95
﻿800119 ﻿5 ﻿40 10,95
﻿800102 ﻿2,5 ﻿20 8,95

código litros altura (mm) €

800355 12,5 200 18,95
800348 9,5 150 14,95
800331 6,5 100 10,95
800324 4 65 7,95
800317 2 40 6,95
800300 1 20 4,95

código litros altura (mm) €

800225 5,5 65 9,95
800249 13 150 20,95
800232 9 100 13,95
800218 3 40 8,95

código litros altura (mm) €

800454 7,8 200 15,95
800447 5,7 150 11,95
800430 4 100 7,95
800423 2,5 65 5,95
800416 1,5 40 4,95
800409 0,8 20 4,95

código litros altura (mm) €

800652 3,4 200 11,95
800645 2,4 150 7,95
800638 1,6 100 5,95
800621 1 65 4,60

código litros altura (mm) €

800553 5,5 200 12,95
800546 4 150 10,95
800539 2,8 100 7,95
800522 1,8 65 5,95

código litros altura (mm) €

800744 1,3 150 7,95
800737 1 100 4,95
800720 0,6 65 3,65

N

﻿ Ium﻿
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817346817148

806845 806937

817445

817810

808153

808108

806197 804322

Precios sin IVA

RECIPIENTES GASTRONORM BUDGET LINE CON AGARRADERAS

1/31/1 1/2

﻿807613

﻿TAPA GASTRONORM  
CON BORDE DE SILICONA
–	 Con borde de silicona para un sellado 

hermético. 
–	 El sellado hermético ayuda a mantener  

los alimentos frescos y evita fugas durante  
el transporte.

–	 Encaja en el contenedor Kitchen & Budget 
Line de Gastronorm, los contenedores 
deben tener una profundidad de más de  
65 mm para garantizar un sellado seguro.

﻿código ﻿GN ﻿mm ﻿€

﻿807606 ﻿GN 1/1 ﻿530x325 42,25
﻿807613 ﻿GN 2/3 ﻿354x325 36,35
﻿807620 ﻿GN 1/2 ﻿265x325 27,25
﻿807637 ﻿GN 1/3 ﻿325x176 20,75
﻿807644 ﻿GN 1/4 ﻿265x162 17,90
﻿807651 ﻿GN 1/6 ﻿156x142 12,95

código litros altura (mm) €

817452 7,8 200 19,95
817445 5,7 150 15,95

código litros altura (mm) €

817353 12,5 200 23,95
817346 9,5 150 19,95

código litros altura (mm) €

817155 28 200 34,95
817148 21 150 28,95

﻿BARRA DE ADAPTACIÓN  
PARA RECIPIENTE GN
–	 Para adaptar pequeños recipientes GN  

en los baños María, calientaplatos, etc.
código GN mm €

808108 GN 1/2 325x22x(H)10 6,05
808153 GN 1/1 530x22x(H)10 6,45

﻿BANDEJA DE ESCURRIMIENTO 
PERFORADO PARA 
RECIPIENTES GN

código GN €

806197 GN 1/1 19,20
806296 GN 2/3 15,75
806395 GN 1/2 11,00
806494 GN 1/3 9,25
806593 GN 1/4 8,15
806692 GN 1/6 5,80

﻿TAPA GASTRONORM
código espesor 

(mm)
GN mm €

806814 0,7 GN 1/1 530x325 10,95
806821 0,7 GN 2/3 354x325 9,95
806838 0,7 GN 1/2 265x325 5,95
806845 0,7 GN 1/3 325x176 5,95
806852 0,7 GN 1/4 265x162 4,75
806869 0,7 GN 1/6 176x162 3,25
806876 0,7 GN 1/9 176x108 2,60

﻿TAPA GASTRONORM CON 
HUECO PARA LA CUCHARA.

código espesor 
(mm)

GN mm €

806913 0,7 GN 1/1 530x325 11,95
806920 0,7 GN 2/3 354x325 10,95
806937 0,7 GN 1/2 265x325 5,95
806944 0,7 GN 1/3 325x176 5,95
806951 0,7 GN 1/4 265x162 4,95
806968 0,7 GN 1/6 176x162 3,70
806975 0,7 GN 1/9 176x108 3,00

﻿TAPA CON HUECO PARA ASA
código GN mm €

804322 GN 1/2 265x325 56,95
804339 GN 1/3 325x176 42,95

﻿TAPA GASTRONORM
–	 Con orificios para las agarraderas

código GN mm €

817834 GN 1/2 325x265 6,95
817841 GN 1/3 325x176 5,95
817810 GN 1/1 530x325 11,95

NEW

61



862728 862827

862902

862629

862223 862421 862520

-40°C 110°C

Precios sin IVA

﻿Para uso a temperaturas 
comprendidas entre -40 °C y 110 °C

Graduado

Ver el vídeo

GN 1/1 GN 1/2 GN 1/3 GN 1/4 GN 1/6 GN 1/9
530x325 

mm
325x265 

mm
325x176 

mm
265x162 

mm
176x162 

mm
176x108 

mm

1/1

1/4

1/2

1/6

1/3

1/9

﻿código ﻿litros ﻿altura (mm) ﻿€

﻿862216 ﻿21 ﻿150 30,90
﻿862223 ﻿14 ﻿100 28,30
﻿862209 ﻿9 ﻿65 22,05

código litros altura (mm) €

862827 1 100 5,15

código litros altura (mm) €

862506 7,8 200 15,95
862513 5,7 150 12,95
862520 4 100 10,10
862537 2,5 65 8,15

código litros altura (mm) €

862612 4 150 10,35
862629 2,8 100 9,05
862636 1,8 65 7,15

código litros altura (mm) €

862704 3,4 200 9,45
862711 2,4 150 8,40
862728 1,6 100 6,45
862735 1 65 5,85

código litros altura (mm) €

862407 12,5 200 20,50
862414 9,5 150 17,55
862421 6,5 100 12,35
862438 4 65 10,70

﻿TAPA GASTRONORM
código GN mm €

862902 GN 1/1 530x325 15,55
862926 GN 1/2 325x265 8,45
862933 GN 1/3 325x176 6,45
862940 GN 1/4 265x162 5,85
862957 GN 1/6 176x162 5,55

﻿RECIPIENTES GASTRONORM DE POLICARBONATO NEGRO
–	 Recipientes Gastronorm profesionales de alta calidad de policarbonato negro. 
–	 No absorbe olores ni sabores.
–	 Resistente a temperaturas de -40 °C a 110 °C.

﻿ Rm﻿
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862285

862575

862773

862476

862674

862964

-40°C 110°C

Precios sin IVA

﻿Para uso a temperaturas 
comprendidas entre -40 °C y 110 °C

Graduado

GN 1/1 GN 1/2 GN 1/3 GN 1/4 GN 1/6
530x325 

mm
325x265 

mm
325x176 

mm
265x162 

mm
176x162 

mm

1/1

1/3

1/6

1/2

1/4

﻿código ﻿litros ﻿altura (mm) ﻿€

﻿862285 ﻿9 ﻿65 22,05
código litros altura (mm) €

862476 6,5 100 12,35
862483 4 65 10,70

código litros altura (mm) €

862568 5,7 150 12,95
862575 4 100 10,10
862582 2,5 65 8,15

código litros altura (mm) €

862766 2,4 150 8,40
862773 1,6 100 6,45
862780 1 65 5,85

código litros altura (mm) €

862674 2,8 100 9,05
862681 1,8 65 7,15

﻿TAPA GASTRONORM
código GN mm €

862919 GN 1/1 530x325 15,55
862964 GN 1/2 265x325 8,45
862971 GN 1/3 325x176 6,45
862988 GN 1/4 265x162 5,85
862995 GN 1/6 176x162 5,55

﻿RECIPIENTES GASTRONORM DE POLICARBONATO BLANCO
–	 Recipientes Gastronorm profesionales de alta calidad de policarbonato blanco. 
–	 No absorbe olores ni sabores.
–	 Resistente a temperaturas de -40 °C a 110 °C.

﻿ Rm﻿
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861226
861424 861523

861196

-40°C 110°C

861622 861721 861820

864104

868522
864203

Precios sin IVA

Graduado

﻿Para uso a temperaturas 
comprendidas entre  
-40 °C y 110 °C

1/2

1/6

1/3

1/9

1/1

1/4

2/1

﻿TAPA GASTRONORM CON 
HUECO PARA EL CIRCULADOR 
SOUS-VIDE
–	 Con orificio para el circulador sous-vide 

221129.  También adecuada para los 
recipientes Profi Line Gastronorm de 
acero inoxidable.

código GN mm €

864210 GN 1/2 265x325 20,95
864203 GN 1/1 530x325 25,95

﻿TAPA GASTRONORM
–	 Sin hueco para cuchara. 
–	 También apta para recipientes Gastronorm 

Profi Line de acero inoxidable.
código GN mm €

864098 GN 2/1 650x530 40,95
864104 GN 1/1 530x325 14,95
864128 GN 1/2 265x325 8,15
864135 GN 1/3 325x176 6,15
864142 GN 1/4 265x162 5,55
864159 GN 1/6 176x162 5,35
864166 GN 1/9 176x108 3,70

﻿BANDEJA DE GOTEO﻿
código GN mm €

868522 GN 1/1 467x263 11,05
868546 GN 1/2 265x206 7,00
868553 GN 1/3 266x116 3,25
868577 GN 1/6 118x106 2,15

﻿código ﻿litros ﻿altura (mm) ﻿€

﻿861202 ﻿24 ﻿200 36,75
﻿861219 ﻿21 ﻿150 27,25
﻿861226 ﻿14 ﻿100 24,40
﻿861233 ﻿9 ﻿65 18,55

código litros altura (mm) €

861509 7,8 200 14,95
861516 5,7 150 12,05
861523 4 100 9,55
861530 2,5 65 7,75

código litros altura (mm) €

861400 12,5 200 18,85
861417 9,5 150 15,55
861424 6,5 100 11,65
861431 4 65 10,35

﻿código ﻿litros ﻿altura (mm) ﻿€

﻿861608 ﻿5,5 ﻿200 13,35
﻿861615 ﻿4 ﻿150 10,10
﻿861622 ﻿2,8 ﻿100 8,60
﻿861639 ﻿1,8 ﻿65 6,75

código litros altura (mm) €

861820 1 100 4,90
861837 0,6 65 4,25

código litros altura (mm) €

861707 3,4 200 9,05
861714 2,4 150 7,75
861721 1,6 100 6,15
861738 1 65 5,55

RECIPIENTES GASTRONORM DE POLICARBONATO TRANSPARENTE
–	 Recipientes Gastronorm profesionales de alta calidad de policarbonato transparente. 
–	 No absorbe olores ni sabores.
–	 Resistente a temperaturas de -40 °C a 110 °C.

﻿código ﻿litros ﻿altura (mm) ﻿€

﻿861196 ﻿58 ﻿200 68,85

﻿ Rm﻿
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880609

881811

880326 880425 880524

880029
880128 880227

-40°C 80°C

Precios sin IVA

﻿Para uso  
a temperaturas 
comprendidas entre 
-40 °C y 80 °C

Graduado

g

GN 1/1 GN 1/2 GN 1/3 GN 1/4 GN 1/6 GN 1/9
530x325 

mm
325x265 

mm
325x176 

mm
265x162 

mm
176x162 

mm
176x108 

mm

1/2

1/6

1/3

1/9

1/1

1/4

﻿RECIPIENTES GASTRONORM DE POLIPROPILENO
–	 No absorbe olores ni sabores.
–	 Resistente a temperaturas de -40 °C a 80 °C.

﻿TAPA PARA RECIPIENTES GN  
DE POLIPROPILENO
–	 Apta para todos los recipientes Gastro��-

norm de polipropileno de HENDI, incluidos 
los recipientes de almacenamiento con 
certificación HACCP.

código GN mm €

880609 GN 1/1 530x325 7,20
880616 GN 1/2 325x265 4,30
880623 GN 1/3 325x176 3,45
880630 GN 1/4 265x162 2,40
880647 GN 1/6 176x162 1,70
880654 GN 1/9 176x108 1,50

﻿código ﻿litros ﻿altura (mm) ﻿€

﻿880005 ﻿28 ﻿200 22,75
﻿880012 ﻿21 ﻿150 17,90
﻿880029 ﻿14 ﻿100 15,95

código litros altura (mm) €

880302 5,5 200 7,80
880319 4 150 6,85
880326 2,8 100 5,55

código litros altura (mm) €

880203 7,8 200 9,70
880210 5,7 150 8,05
880227 4 100 6,15

código litros altura (mm) €

880524 1 100 3,00

código litros altura (mm) €

880104 12,5 200 11,65
880111 9,5 150 9,75
880128 6,5 100 7,60

código litros altura (mm) €

880401 3,4 200 6,15
880418 2,4 150 5,40
880425 1,6 100 3,85

﻿código ﻿GN ﻿mm ﻿€

﻿881804 ﻿GN 1/1 ﻿530x325 18,55
﻿881811 ﻿GN 1/2 ﻿325x265 13,35
﻿881828 ﻿GN 1/3 ﻿325x176 9,30
﻿881835 ﻿GN 1/4 ﻿265x162 7,50
﻿881842 ﻿GN 1/6 ﻿176x162 6,85
﻿881859 ﻿GN 1/9 ﻿176x108 6,15

TAPAS GASTRONORM  
CON CIERRE HERMÉTICO

	– Tapa con cierre hermético de santopreno; 
sellado muy ajustado para evitar pérdidas 
cuando el recipiente está inclinado. 

	– Con tapa para anular el cierre hermético 
para facilitar la apertura.

﻿ Pm﻿
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880050 880159

-40°C 80°C

Precios sin IVA

GN 1/1 GN 1/2 GN 1/3 GN 1/4 GN 1/6 GN 1/9
530x325 mm 325x265 mm 325x176 mm 265x162 mm 176x162 mm 176x108 mm

1/1 1/2

﻿RECIPIENTES DE ALMACENAMIENTO CON CERTIFICACIÓN HACCP
–	 Solo recipientes Gastronorm (tapas no incluidas) Cierre hermético. 
–	 No absorbe olores ni sabores. 
–	 Tapas y clips de tapa (verde, amarillo, azul, rojo o violeta, de acuerdo con las directrices HACCP) 

disponibles por separado. 
–	 Etiqueta resistente al desgaste para supervisión del proceso de almacenamiento de alimentos. 
–	 Los rotuladores especiales de tinta lavable para escribir en las etiquetas no están incluidos.
–	 Resistente a temperaturas de -40 °C a 80 °C.

﻿código ﻿litros ﻿altura (mm) ﻿€

﻿880050 ﻿28 ﻿200 23,75
﻿880067 ﻿21 ﻿150 18,55
﻿880074 ﻿12 ﻿100 16,55
﻿880036 ﻿9 ﻿65 13,65

código litros altura (mm) €

880159 12,5 200 13,35
880166 9,5 150 10,85
880173 6,5 100 9,05

Ver el vídeo

﻿ Pm﻿
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880623

880661 880678880685 880869880692

880258

880456

880371

880555

Precios sin IVA

1/3

1/6

1/4

1/9

﻿CLIPS PARA TAPA DE RECIPIENTES  
DE ALMACENAMIENTO CON CERTIFICACIÓN 
HACCP
–	 Embalado en blíster con 12 unidades.

código color embalado por €

880661 Rojo 12 6,85
880678 Verde 12 6,85
880685 Amarillo 12 6,85
880692 Azul 12 6,85
880869 Morado 12 6,85

﻿TAPA PARA RECIPIENTES GN  
DE POLIPROPILENO
–	 Apta para todos los recipientes Gastronorm de polipropileno  

de HENDI, incluidos los recipientes de almacenamiento  
con certificación HACCP.

código GN mm €

880609 GN 1/1 530x325 7,20
880616 GN 1/2 325x265 4,30
880623 GN 1/3 325x176 3,45
880630 GN 1/4 265x162 2,40
880647 GN 1/6 176x162 1,70
880654 GN 1/9 176x108 1,50

﻿código ﻿litros ﻿altura (mm) ﻿€

﻿880258 ﻿7,8 ﻿200 11,05
﻿880265 ﻿5,7 ﻿150 9,50
﻿880272 ﻿4 ﻿100 8,05
﻿880289 ﻿2,5 ﻿65 6,65

código litros altura (mm) €

880456 3,4 200 6,85
880463 2,4 150 6,35
880470 1,6 100 5,25
880487 1 65 4,50

código litros altura (mm) €

880357 5,5 200 10,15
880364 4 150 8,40
880371 2,8 100 5,85
880388 1,8 65 5,40

código litros altura (mm) €

880555 0,9 100 4,25
880562 0,6 65 3,75
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873342 873298

Precios sin IVA

1/1 2/3

GN 1/1 GN 2/3 GN 1/2 GN 1/3 GN 1/4 GN 1/6 GN 1/9
530x325 

mm
354x325 

mm
325x265 

mm
325x176 

mm
265x162 

mm
176x162 

mm
176x108 

mm

﻿RECIPIENTES GN DE POLIPROPILENO HACCP 
CON TAPA HERMÉTICA

–	 Hechos de polipropileno.
–	 No absorbe los olores.
–	 Clips de color incluidos (verde, amarillo, azul y rojo).
–	 Apilable.
–	 Con tapa.
–	 Etiqueta incorporada en el material para supervisar el proceso 

de almacenamiento.

–	 Etiquetas lavables.
–	 Sellado hermético y resistente a fugas.
–	 Los marcadores para rellenar las etiquetas deben pedirse por 

separado.
–	 Resistencia a la temperatura: de -20º a +90ºC. 

﻿CONTENEDOR GN 2/3 POLIPROPILENO
código litros altura (mm) €

873328 19 200 26,95
873311 13,5 150 23,95
873298 9 100 20,95

﻿CONTENEDOR GN 1/1 POLIPROPILENO
código litros altura (mm) €

873366 28 200 34,95
873359 21 150 30,95
873342 13 100 26,95
873335 8 65 25,95

NEW ﻿ Pm﻿
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873267

1/2

871546

873236

873168873199

873137

Precios sin IVA

﻿ROTULADORES HORECA
–	 Blíster de 2 unidades. 
–	 Para escritura en recipientes de alimentos. 
–	 Se puede borrar.

código embalado por €

871546 2 12,70

1/3

1/61/4

1/9

﻿CONTENEDOR GN 1/2 POLIPROPILENO
código litros altura (mm) €

873281 12,5 200 20,95
873267 6,5 100 15,95
873274 10 150 17,95
873250 4 65 14,95

﻿CONTENEDOR GN 1/4 POLIPROPILENO
código litros altura (mm) €

873212 4,3 150 10,95
873199 2,8 100 9,95
873182 1,8 65 9,95

﻿CONTENEDOR GN 1/9 POLIPROPILENO
código litros altura (mm) €

873144 1,5 150 7,95
873137 1 100 6,95
873120 0,6 65 5,95

﻿CONTENEDOR GN 1/3 POLIPROPILENO
código litros altura (mm) €

873243 6 150 13,95
873236 4 100 11,95
873229 2,5 65 10,95

﻿CONTENEDOR GN 1/6 POLIPROPILENO
código litros altura (mm) €

873175 2,6 150 8,95
873168 1,7 100 7,95
873151 1,1 65 7,95
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870976

870983

870990

-40°C 70°C

Precios sin IVA

1,9 l
870907

3,8 l
870914

5,7 l
870921

7,6 l
870938

11,4 l
870945

17,2 l
870952

20,8 l
870969

Apilable

Hecho de polipropileno 
seguro en contacto  
con alimentos resistente  
a agentes químicos

–	 Hecho de polipropileno transparente.
–	 Sin BPA.
–	 Escala graduada de volumen en la pared del recipiente.
–	 Resistencia a la temperatura: De -40 °C a +70 °C.
–	 Apilable.
–	 Adecuado para su uso en microondas.
–	 Aptos para el lavavajillas.
–	 Reciclable.
–	 La tapa se puede comprar por separado.

﻿CONTENEDOR DE ALIMENTOS CON SEPARADOR

﻿código ﻿mm compatible con   ﻿€

870976 190x190 870907, 870914 1,80
870983 235x235 870921, 870938 2,40
870990 290x290 870945, 870952, 870969 3,60

﻿TAPA PARA CONTENEDORES ALIMENTARIOS
–	 Realizado en polipropileno
–	 Material totalmente libre de BPA
–	 Resistencia térmica: de -40°C a +70°C
–	 Apto para su uso en el microondas
–	 Puede lavarse en el lavavajillas
–	 Reciclable

código litros mm €

870907 1,9 190x190x(H)95 4,05
870914 3,8 190x190x(H)180 5,95
870921 5,7 235x235x(H)180 7,95
870938 7,6 235x235x(H)230 8,95
870945 11,4 290x290x(H)210 11,95
870952 17,2 290x290x(H)320 15,95
870969 20,8 290x290x(H)400 21,95

﻿ Pm﻿

﻿ Pm﻿

NEW

NEW
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870785

870792

OVOBOX 120

Max capacity: 120 eggs

Supplier:

Use by:

Batch no.:

Operator:

Temperature range:

Sterilization date:

Super Eggs
20

15 5 24

45/24
A�a

2
8°C

6 2024

Precios sin IVA

Incluye

8x

﻿CONJUNTO DE 4 BANDEJAS PARA HUEVOS 
PARA HENDI OVOBOX 120
–	 Hechas de PET.
–	 Cada bandeja puede contener 30 huevos (5x6 filas): el conjunto 

completo puede contener 120 huevos en total.
–	 Fácil de apilar.
–	 Resistencia a la temperatura:  De -40 °C a +80 °C.
–	 Aptas para el lavavajillas.
–	 Recomendado para su uso con el contenedor para huevos 

HENDI OVOBOX 120 (código: 870785).
–	 ATENCIÓN: Los huevos deben esterilizarse antes de colocarlos 

en las bandejas para evitar la contaminación por salmonela.
código mm €

870792 291x288x(H)41 7,75

﻿CONTENEDOR DE HUEVOS HENDI 
OVOBOX 120
–	 Diseñado para el almacenamiento seguro de huevos 

esterilizados en una cámara fría, sin el riesgo  
de volver a transferir salmonela a los huevos  
o a la cámara fría.

–	 Contenedor perfectamente transparente hecho  
de polipropileno: el contenido del contenedor siempre 
es visible.

–	 Recipiente tamaño 2/3 GN, adecuado para  
4 bandejas llenas de huevos.

–	 El juego incluye: recipiente, tapa, 8 bandejas para huevos.
–	 Bandejas hechas de PET, apilables, con cortes  

perfilados en ambos lados para sacar fácilmente  
las bandejas del recipiente.

–	 Cada bandeja puede contener 30 huevos (5x6 filas): 
el recipiente entero puede contener 120 huevos en total.

–	 Resistencia a la temperatura:  De -40 °C a +80 °C.
–	 El recipiente y las bandejas pueden lavarse en el 

lavavajillas.
–	 Pueden comprarse más bandejas por separado.
–	 PRECAUCIÓN: Los huevos deben esterilizarse antes 

de colocarse en las bandejas y en el recipiente para 
evitar la contaminación por salmonela.

–	 Coloque las bandejas de huevos alternativamente 
en el recipiente, girando cada una 90 grados con 
respecto a la anterior.

código litros mm €

870785 18 355x325x(H)200 35,75

﻿ P﻿
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880050
880159 880258

-40°C 80°C

880456880371 880555

Precios sin IVA

Ver el vídeo

1/1

1/4

1/2

1/6

1/3

1/9

﻿código ﻿litros ﻿altura (mm) ﻿€

﻿880050 ﻿28 ﻿200 23,75
﻿880067 ﻿21 ﻿150 18,55
﻿880074 ﻿12 ﻿100 16,55
﻿880036 ﻿9 ﻿65 13,65

código litros altura (mm) €

880159 12,5 200 13,35
880166 9,5 150 10,85
880173 6,5 100 9,05

código litros altura (mm) €

880258 7,8 200 11,05
880265 5,7 150 9,50
880272 4 100 8,05
880289 2,5 65 6,65

código litros altura (mm) €

880456 3,4 200 6,85
880463 2,4 150 6,35
880470 1,6 100 5,25
880487 1 65 4,50

código litros altura (mm) €

880357 5,5 200 10,15
880364 4 150 8,40
880371 2,8 100 5,85
880388 1,8 65 5,40

código litros altura (mm) €

880555 0,9 100 4,25
880562 0,6 65 3,75

Al preparar alimentos para clientes con alergias alimentarias 
es importante evitar la contaminación cruzada. El nuevo color 
morado adicional a los colores HACCP, ofrece la herramienta 
ideal para preparar de forma segura comidas para personas 

con alergias.

ALERGIA
ALIMENTARIA

﻿ Pm﻿
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826065

842775

825662826164 825570

171882

ALLERGEN FREE ALLERGEN FREE ALLERGEN FREEALLERGEN FREE
DAIRY FREE GLUTEN FREE PEANUT FREEEGG FREE
ALLERGEN FREE ALLERGEN FREE ALLERGEN FREEALLERGEN FREE
DAIRY FREE GLUTEN FREE PEANUT FREEEGG FREE

ALLERGEN FREE ALLERGEN FREE ALLERGEN FREEALLERGEN FREE
DAIRY FREE GLUTEN FREE PEANUT FREEEGG FREE
ALLERGEN FREE ALLERGEN FREE ALLERGEN FREEALLERGEN FREE
DAIRY FREE GLUTEN FREE PEANUT FREEEGG FREE

881705

ALLERGEN FREE ALLERGEN FREE ALLERGEN FREEALLERGEN FREE
DAIRY FREE GLUTEN FREE PEANUT FREEEGG FREE
ALLERGEN FREE ALLERGEN FREE ALLERGEN FREEALLERGEN FREE
DAIRY FREE GLUTEN FREE PEANUT FREEEGG FREE

ALLERGEN FREE ALLERGEN FREE ALLERGEN FREEALLERGEN FREE
DAIRY FREE GLUTEN FREE PEANUT FREEEGG FREE
ALLERGEN FREE ALLERGEN FREE ALLERGEN FREEALLERGEN FREE
DAIRY FREE GLUTEN FREE PEANUT FREEEGG FREE

Precios sin IVA

﻿TABLA DE CORTAR CON CERTIFICACIÓN 
HACCP
–	 Una cara lisa y la otra acanalada.

código color     mm espesor 
(mm)

€

826065 Morado GN 1/1 530x325 15 27,25
826164 Morado GN 2/3 325x265 12 12,70

﻿TABLA DE CORTAR CON CERTIFICACIÓN 
HACC
–	 Ambas caras son lisas y aptas para su uso.

código color mm €

825662 Morado 600x400x(H)18 43,55
825570 Morado 450x300x(H)12,7 14,65

﻿TAPA PARA RECIPIENTES GN MORADA
–	 Apta para todos los recipientes Gastronorm de polipropileno  

de HENDI, incluidos los recipientes de almacenamiento  
con certificación HACCP.

código GN mm €

881705 GN 1/1 530x325 7,50
881712 GN 1/2 325x265 4,50
881729 GN 1/3 325x176 3,60
881736 GN 1/4 265x162 2,55
881743 GN 1/6 176x162 1,90
881750 GN 1/9 176x108 1,65

﻿PINZAS PARA SERVIR CON CERTIFICACIÓN 
HACCP DE 250 MM

código color mm €

171882 Morado (L)250 5,15

﻿CUCHILLO COCINERO﻿
código espesor 

(mm)
longitud de la 

hoja (mm)
longitud 

(mm)
€

842676 2,5 180 320 8,65
842775 2,5 240 385 10,25

﻿ W﻿ ﻿ W﻿

﻿ Pm﻿ ﻿ IB﻿

﻿ PIyA﻿

73



Precios sin IVA

﻿JUEGO DE ETIQUETAS DE SEGURIDAD  
ALIMENTARIA REUTILIZABLES  
CON DISPENSADOR
–	 Dispensador hecho de cartón grueso y duradero.
–	 Número de etiquetas por rollo: 7000 unidades
–	 Capacidad: 7 rollos de etiquetas.
–	 Tamaño de la etiqueta: 25 x 25 mm.
–	 Incluido en el juego: dispensador, 7 rollos de etiquetas por cada 

día de la semana.
code mm €

850909 240x80x(H)100 30,95

ETIQUETA REUTILIZABLE DE SEGURIDAD  
ALIMENTARIA, “USAR PRIMERO”
–	 Número de etiquetas por rollo: 500 unidades

code emballé par mm €

850893 500 ø50 7,95

﻿ETIQUETA REUTILIZABLE DE SEGURIDAD 
ALIMENTARIA, “USAR ANTES DE”
–	 Espacio para fecha, hora y notas adicionales. 
–	 Número de etiquetas por rollo: 500 unidades

code emballé par mm €

850886 500 ø50 7,95

﻿ETIQUETA REUTILIZABLE  
DE SEGURIDAD ALIMENTARIA,  
“CONSUMIR ANTES DE”
–	 Espacio para la fecha, hora y notas adicionales. 
–	 Número de etiquetas por rollo: 500 unidades

code emballé par mm €

850879 500 100x50 7,95

﻿PEGATINAS DIARIAS DE SEGURIDAD 
ALIMENTARIA, REUTILIZABLES
–	 Espacio para notas adicionales. 
–	 Número de pegatinas por rollo: 1000 unidades

código - embalado por mm €

850800 Lunes 1000 25x25 4,10
850817 Martes 1000 25x25 4,10
850824 Miércoles 1000 25x25 4,10
850831 Jueves 1000 25x25 4,10
850848 Viernes 1000 25x25 4,10
850855 Sábado 1000 25x25 4,10
850862 Domingo 1000 25x25 4,10

 850800  850817

 850848

 850824

 850855

 850831

 850862

850879

850909

850893

850886

﻿ETIQUETAS REUTILIZABLES PARA LA SEGURIDAD ALIMENTARIA
–	 Reutilizable.
–	 Etiqueta en 3 idiomas: Español, portugués e inglés.
–	 Fácil de retirar del plástico, metal y vidrio.
–	 Cada día de la semana marcado con un color diferente.

–	 Retire la etiqueta antes de lavar los recipientes.
–	 Etiquetas autoadhesivas para una fácil identificación de produc-

tos semiacabados y acabados; se utilizan para cumplir con las 
normas de seguridad del servicio de alimentos

NEW
NEW

NEW

NEW

NEW
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820049

820032
3x GN 1/6

2x GN 1/9 + 3x GN 1/6

Precios sin IVA

﻿SOPORTE PARA RECIPIENTES GASTRONORM
–	 Hecho de acero inoxidable.
–	 Para organizar recipientes GN (no incluidos).
–	 Pies de goma antideslizantes.
–	 Montaje en pared opcional.

código mm €

820049 745x245x(H)215 103,50
820032 512x245x(H)215 76,95

BANDEJA DE PREPARACIÓN
–	 Hecho de polietileno.
–	 Apto para el lavavajillas.

código litros mm €

873410 3 340x235x(H)70 5,95
873427 6 430x285x(H)75 6,95
873434 8 480x330x(H)80 9,95
873441 12 535x385x(H)85 14,95

873427

873410

873434

873441

NEW

NEW

﻿ I﻿

﻿ SmA﻿
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Knives,  
kitchen tools
Precision in every cut
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825549

825631

Precios sin IVA

﻿TABLA DE CORTAR  
CON CERTIFICACIÓN HACCP
–	 Fabricada de polietileno 500 de alta densidad. 
–	 Cumple la norma HACCP. 
–	 Ambos lados aptos para el corte. 
–	 Puede lavarse en lavavajillas industriales (programa corto).

﻿TABLA DE CORTAR CON CERTIFICACIÓN 
HACCP 600X400
–	 Ambas caras son lisas y aptas para su uso.

código color mm espesor (mm) €

825600 Blanco 600x400 18 43,55
825617 Rojo 600x400 18 43,55
825624 Azul 600x400 18 43,55
825631 Verde 600x400 18 43,55
825648 Marrón 600x400 18 43,55
825655 Amarillo 600x400 18 43,55
825662 Morado 600x400 18 43,55

﻿TABLA DE CORTAR CON CERTIFICACIÓN 
HACCP 450X300

código color mm espesor (mm) €

825518 Blanco 450x300 13 14,65
825525 Rojo 450x300 13 14,65
825532 Azul 450x300 13 14,65
825549 Verde 450x300 13 14,65
825556 Marrón 450x300 13 14,65
825563 Amarillo 450x300 13 14,65
825570 Morado 450x300 13 14,65

POLYTHYLENE  
MUY DURO
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826133

826034

Precios sin IVA

﻿Lateral 
acanalado

﻿Pared 
lisa

826676

﻿TABLA DE CORTAR  
CON CERTIFICACIÓN HACCP
–	 Fabricada de polietileno 500 de alta densidad. 
–	 Cumple la norma HACCP. 
–	 Ambos lados aptos para el corte. 
–	 Puede lavarse en lavavajillas industriales (programa corto).

﻿TABLA DE CORTAR GASTRONORM 1/1  
CON CERTIFICACIÓN HACCP
–	 Una cara lisa y la otra acanalada.

código color mm espesor (mm) €

826003 Blanco 530x325 15 27,25
826010 Rojo 530x325 15 27,25
826027 Azul 530x325 15 27,25
826034 Verde 530x325 15 27,25
826041 Marrón 530x325 15 27,25
826058 Amarillo 530x325 15 27,25
826065 Morado 530x325 15 27,25

﻿TABLAS DE CORTAR GASTRONORM 1/1  
CON CERTIFICACIÓN HACCP
–	 Juego de 6 tablas de cortar por código de colores para facilitar 

la higiene en la cocina. 
–	 Blanco, rojo, azul, verde, marrón y amarillo. 
–	 Cada tabla de cortar tiene un grosor de 10 mm.

código espesor (mm) mm €

826676 10 530x325 116,50

﻿TABLA DE CORTAR GASTRONORM 1/2  
CON CERTIFICACIÓN HACCP
–	 Una cara lisa y la otra acanalada.

código color mm espesor (mm) €

826102 Blanco 325x265 12 12,70
826119 Rojo 325x265 12 12,70
826126 Azul 325x265 12 12,70
826133 Verde 325x265 12 12,70
826140 Marrón 325x265 12 12,70
826157 Amarillo 325x265 12 12,70
826164 Morado 325x265 12 12,70
826171 Negro 325x265 12 12,70

POLYTHYLENE  
MUY DURO
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825686

Precios sin IVA

﻿TABLAS DE CORTAR HACCP
–	 Hecha de LDPE (polietileno de baja densidad).
–	 Ambos lados son lisas y adecuados para su uso.
–	 Cumple con la norma HACCP.
–	 Disponible en 6 colores.
–	 Apto para lavavajillas en ciclos cortos.

﻿TABLA DE CORTAR HACCP GN 1/1﻿
código color mm espesor (mm) €

826805 Blanco 530x325 10 12,95
826812 Rojo 530x325 10 12,95
826850 Amarillo 530x325 10 12,95
826829 Azul 530x325 10 12,95
826836 Verde 530x325 10 12,95
826843 Marrón 530x325 10 12,95

﻿TABLA DE CORTAR HACCP 600X400﻿
código color mm espesor (mm) €

827109 Blanco 600x400 15 25,95
827116 Rojo 600x400 15 25,95
827123 Azul 600x400 15 25,95
827130 Verde 600x400 15 25,95
827147 Marrón 600x400 15 25,95
827154 Amarillo 600x400 15 25,95

﻿TABLA DE CORTAR HACCP GN 1/2﻿
código color mm espesor (mm) €

826904 Blanco 325x265 10 5,85
826911 Rojo 325x265 10 5,85
826928 Azul 325x265 10 5,85
826935 Verde 325x265 10 5,85
826942 Marrón 325x265 10 5,85
826959 Amarillo 325x265 10 5,85

﻿TABLA DE CORTAR HACCP 450X300﻿
código color mm espesor (mm) €

827000 Blanco 450x300 10 9,75
827017 Rojo 450x300 10 9,75
827024 Azul 450x300 10 9,75
827031 Verde 450x300 10 9,75
827048 Marrón 450x300 10 9,75
827055 Amarillo 450x300 10 9,75

﻿CONJUNTO DE 6 TABLAS DE CORTAR HACCP 
CON ESTANTE
–	 El conjunto incluye:

–	 6 tablas de cortar hechas de LDPE (polietileno de baja 
densidad),

–	 1 estante de PP (polipropileno).
–	 Ambos lados de cada tabla son lisos y adecuados para su uso.
–	 El estante también se puede adquirir por separado (código: 

825693).
código espesor (mm) mm €

825686 10 450x300 69,55
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826348
826485

826300

826362

Precios sin IVA

﻿TABLAS PARA CORTAR MULTI USOS BLANCAS﻿

﻿TABLA PARA CORTAR MULTI USOS
–	 Realizada en polietileno HDPE
–	 Patas antideslizantes
–	 Color blanco

código espesor (mm) mm €

826379 20 450x300 29,95
826386 18 500x350 34,95
826393 20 600x400 50,95

﻿TABLA DE CORTAR UNIVERSAL CON SURCO
–	 Hecha de HDPE (polietileno de alta densidad).
–	 Surco alrededor del perímetro para recoger el líquido,  

evitando derrames sobre una encimera.
–	 Apta para el lavavajillas solo en lavavajillas profesionales  

en ciclo corto.
código mm €

826362 355x250x(H)15 16,95

﻿Flexibles

﻿TABLA DE CORTAR CON AGARRADERA
–	 Fabricada de polietileno de alta densidad. 
–	 Ambos lados aptos para el corte.

código color mm espesor (mm) €

826348 Blanco 250x150 10 4,25
826478 Negro 250x150 10 4,25
826355 Blanco 300x200 10 6,85
826485 Negro 300x200 10 6,85

﻿JUEGO DE TABLAS DE CORTAR CON 
CERTIFICACIÓN HACCP (6 UNIDADES)
–	 Juego de 6 tablas de cortar por código de colores para facilitar 

la higiene en la cocina. 
–	 Blanco, rojo, azul, verde, marrón y amarillo. 
–	 Son flexibles, lo que facilita el volcado de los productos cortados. 
–	 Ligeras y fáciles de almacenar y transportar.

código espesor (mm) mm €

826300 1 380x305 16,85
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505403

505205

505106

506912

Precios sin IVA

﻿ALFOMBRILLA ANTIDESLIZANTE
–	 Alfombrilla antideslizante multifunción. 
–	 Fabricada en espuma de PVC. 
–	 Fácil de cortar a medida. 
–	 Lavar a mano a 40°C. 
–	 No aptas para contacto directo con alimentos.

código mm €

598047 1500x300 4,25

﻿TABLA PARA TRINCHAR
–	 Madera maciza de haya. 
–	 Con ranura.

código espesor 
(mm)

mm €

505205 16 390x230 15,55

﻿TABLA PARA BAGUETTES
–	 Madera de haya maciza.
–	 Modelo combinado, 1 lateral ranurado  

y 1 lateral acanalado.
–	 No apta para el lavavajillas.

código espesor 
(mm)

mm €

505403 18 530x325 33,95

﻿TABLA DE CORTAR CON MANGO
–	 Madera maciza de haya.

código espesor 
(mm)

mm €

505106 13 390x160 12,95

﻿TABLA DE CORTAR
–	 Madera de caucho. 
–	 Con agarraderas.

código espesor 
(mm)

mm €

506905 45 530x325 45,45
506912 45 265x325 24,65
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826201

825693

505731

505762

505502

Precios sin IVA

﻿SOPORTE PARA TABLAS DE CORTAR
–	 Para 6 tablas de cortar de hasta 20 mm de grosor.

código mm €

826201 315x212x(H)200 22,05

﻿SOPORTE PARA TABLAS DE CORTAR
–	 Hecho de PP (polipropileno).
–	 Capacidad para 6 tablas de hasta 2,6 cm de grosor.
–	 No es apto para el lavavajillas.

código mm €

825693 320x230x(H)160 10,35

﻿TABLA DE CORTAR DE PAN
–	 Hecha de madera de caucho.
–	 Rejilla extraíble: rifling horizontal.
–	 4 patas antideslizantes que garantizan  

la estabilidad durante el corte.
–	 No apta para el lavavajillas.

código espesor 
(mm)

mm €

505502 20 475x322 49,35

﻿TABLA DE CORTAR DE FIBRA  
DE MADERA
–	 Fabricada con compuesto de fibra de madera, 

más denso y más duradero que la madera natural 
normal.

–	 Ranurado alrededor del perímetro para recoger los 
líquidos: reduce el derrame en las encimeras.

–	 Equipado con patas antideslizantes de silicona.
–	 Con un orificio para colgar.
–	 Apta para el lavavajillas.

código color mm €

505724 Marrón 300x235x(H)6 20,50
505731 Marrón 370x275x(H)6 27,25
505748 Marrón 440x325x(H)6 33,75
505755 Negro 300x235x(H)6 20,50
505762 Negro 370x275x(H)6 27,25
505779 Negro 440x325x(H)6 33,75
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